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Aki figyelemmel kiséri a Herendi Porceldanma-
nufaktira mindennapjait, tudja, szdmos szép
esemény van mogottiink, de szamos tervvel, meg-
lepetéssel késziiliink az elkévetkez6 iddszakra
is. Tessziik mindezt azzal a magas mindséggel és
elegancidval, ahogy az elvdrhato a vildg legna-
gyobb - kézel két évszdzados — porceldnmanu-
Jfaktirdjdtol. Torténéseinkrol folyamatosan hirt
adunk honlapunkon, ahol az elmilt egy évben
t6bb mint hdaromszdzezer virtudlis ldtogato tisz-
telt meg benniinket érdeklodésével.

Sokmiivészetikidllitasnakvoltunk ésvagyunk
részesei. Tizenkét honapon keresztiil tizenkét ma-
gyarorszdgi Rastélyt latogatunk végig, a Herend
a kastélyban Ridllitassorozatunkkal visszavisz-
sziik a porceldntdargyakat egykori otthonaikba:
igy adnak egymdsnak iijra randeviit porceldn
és kastélya. Egyuttal célunk az is, hogy e vdandor-
kidllitassal emlékeztessiik magunk és korunk felelosségét muiltunk itt
maradt épitészeti emlékei irdnt. Oriiliink annak, hogy a gydijteményt
a kézeljévoben Magyarorszadg hatdrain til is bemutathatjuR.

A Manufaktiira életében az év egyik legfontosabb eseménye volt
kidllitasunk a moszkvai Kremlben, amelynek rangjdt és értékét mu-
tatja, hogy soha egyetlen mds magyar mdrkaterméknek sem sikeriilt
még a Kreml torténelmi falai Rozé Ridllitoként bekeriilnie. A Herendi
porceldan elismertségét és a kidllitds sikerét igazolja, hogy a Kremlutdn
az oroszorszdgi Orszdggytilésben is bemutathattuk porceldnjainkat.
Biiszkék vagyunk arra, hogy a Ridllitds emlékét a Kreminek ajdandéko-
zott, t6bb mint két méter magas egyedi diszvdza is 6rzi az utokRornak.
Kidllitdsainkkal hirdetjiik a miivészet idotlenségét, a szépség dicsére-
tét, megidéziink olyan korokat, amelyek részei a Rultiurtorténetner,
a magyar iparmiivészet és kézmiiipar jeles évszdzaddnak, és magd-
nak a torténelemneRr is.

Oriiliink, hogy szdmos koztéri alkotdssal is gazdagithattuk Rérnye-
zetiinket, Roztiik azzal a négy méter magas, egy tonna sulyi Porceldn-
Jfaval, amelyet a Herendhez kézeli Veszprém vdrosdaban avattunk fel.
Kiildnleges készitési modjdanak koszénhetden belso vildgitdssal is ren-
delkezik, igy sotétedés utdn mdr sejtelmes vardzsdval fogadja a vdros-
ba érkezoket. Ez a monumentdlis porceldnalkotds tiikr6zi a herendi
mesterekben generdciorol generdciora dtorokitett szaktuddst, a ma-
nufaktirabeli alkoto légkort, a meg nem alkuvdst, a kihivdsoknak
valé megfelelést.

Gyakran teszik fel nekiink a kérdést, hogy Herend mint nyeresé-
gesen milkodo, vildgelsé porcelanmanufaktiira, miért dldoz Ridllitd-
sokra, Réztéri alkotdsokra, mecenatirdra? Es mi mindig elmondjuk,
hogy ezek a cselekvések belsé erkélcsi parancsunkbdil fakadnak, ter-
mészetes kovetkezményei a Herendi Porceldanmanufaktiira missziojd-
nak és tarsadalmi felelésséguvdllaldsdnak. Célunk a hazai és eurépai
miivészeti hagyomdnyokR, Rulturdlis értékek dpoldsa. Misszionkkal
hirdetjiik a porceldan mint anyag orék létét, alternativdt kindlunk, és
egyben dacolunk korunk kultiravdltozdsdnak silany tdargyaival. Meg-
gy0zdbdésiink, hogy a maga lehetdsége szerint mindenkinek tennie kell
szitkebb-tdgabb kornyezete esztétikai meguijitasdért, javitdsdért.

Tudjuk, hogy nagyon dsszetett, bonyolult foga-
lom a hirnév. Jelent egy dllando késztetést, amely
a még tékéletesebb feladatmegolddst hivja elo, de
Jelent egy elvdrdst is, amelyet részben vevdink,
részben atdrsadalom tdmaszt. Nem elég a sikeres
és nyereséges gazddlkodds, ezen tillmenden jelen
kell lenni rangos eseményeken, tij és még ujabb
kihivdasoknak kell megfelelni. Mindezzel egyben
példdt és erdt is akarunk adni szakmdnk felé, je-
lezve, hogy a mostani embertelen gazdasdgi Ror-
nyezetben is van lehetdség kivdlonak maradni.

Mikézben a muiltunk és jeleniink hordozta ér-
tékeket biiszkén mutatjuk, figyelmet forditunk
Jovonkre is: megtartva megorizni és mindekoz-
ben meguijulni. Nyitni az vijjra nem sziikségszerii-
en jelenti azt, hogy hdtat forditunk miltunknak,
hanem éppen, hogy abbdl épitkeziink. Ennek bi-
zonysdgdaul késziilt el egy modern ékszerkollekcio,
és a Trait d’Union (Ké6tojel) cimii mildnoi kidllitdson valo részuvétel is e
sorbatartozik. A kidllitdsra késziilve Herend Rreativ, egységes, fiatalos
termékeket teremtett. Ennek az vij Rollekcionak a darabjai Londonban
is bemutatkozhattak a Harrods druhdzban, de a jové Herendi porce-
ldnjait ismerhették meg a Dubai Ekszerkidllitds ldtogatoi is.

Bizton dllithatom, hogy az elmuilt évek legszebb porceldnfejleszitése-
it fogjuk bemutatni 2010 februdrjaban az asztalkultira és lakberen-
dezés nemzetkozi szakvdsdran, Frankfurtban, az Ambientén, 1ij he-
lyen és 1ij standon. A Herendi porceldn hordozta egyediség, Rézmiives
készitési mod, magas mindség, ij forma- és gyonyori szinvildg mind-
mind tetten érhetok lesznek a Herendtol megszokott bardtias, csalddi-
as kRornyezetben.

A jelenen dtvezetd miuilt és jové Osszekapcsoldsa jegyében tisztelet-
tel ajanlom figyelmiikbe mostani lapszamunkat. Olvashatnak Szent-
Gyorgyi Albertrol, aki a C-vitamin feltaldlojaként a magyar Nobel-di-
Jasok sordt gazdagitotta, megismerhetik Eperjes Kdroly szinmiivész
gondolatait is, aki a mitvészet fontossdgaba vetett hitet erdsiti meg ben-
ntink. Megismerkedhetnek a Magyarorszdgrol elindult déli harangszo
torténetével. A Four Fathers egyiittessel a zene birodalmdba kalandoz-
hatunk el. De nemcsak a szellem, hanem a foldi hivsdgok oltdrdn is dl-
dozunk: felfedjiik a vodkakészités titkait, tinnepi finomsdgokat Rindl
nekiink az Apicius Etterem séfje, és finom borokrélis sz6 esik a Borbély
Csalddi Pincészet jovoltdbol. Fejjel lefelé rovatunkkal pedig a bikavia-
dalok izgalmas vildgdba vissziik el olvaséinkat.

Magazinunkhoz jé szérakozdst, kellemes idotéltést Rivanok!

Tisztelettel koszonti Ont,

ey

DR. SIMON ATTILA, VEZERIGAZGATO



"X fesztivalok

Fesztivalok Eve 2010

Fesztivalok voltak, vannak és lesznek, 2010-ben azonban a fesztivaloké a fészerep!

Akar térzsvendég On egy-egy fesztivalon, akar nem, 2010-ben (is) érdemes lesz felkerekedni,
hiszen a fesztivalok szines palettdja varja az amatér és professzionalis mlvészeti fesztivaloktol
a gasztronomiai rendezvényeken at a népmlivészeti vagy éppen a ,,z6ld” eseményekig.

A 2010-es év nemcsak ezért lesz kildnleges szamunkra:
a Pécs 2010 Eurdpai Kulturalis Févarosa rendezvénysorozat
minden bizonnyal az év egyik legnagyobb fesztivalsorozatat kinalja majd nekink.

A szinesebbnél-szinesebb rendezvények januartél-decemberig varjak Ont orszagszerte.

Csomagoljon t6bb napra: a www.itthon.hu honlapon kedvére valogathat

kedvezményes szallashely ajanlataink kozil! Tovabbi informacioért érdeklédjon a helyi Tourinform irodaban
vagy hivja munkatarsainkat a 06 1 438 8080-as telefonszamon!

2010-ben, a Fesztivalok Evében orszagszerte szamtalan fesztivallal
és kedvezményes ajanlattal invitaljuk Ont belféldi utazasral

Magyar Turizmus Zrt.
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HIREK - ESEMENYEK

AZ APICIUS KAVEHAZ
OSZI RENDEZVENYE!

Eperjes Kdroly estje nyitotta az 6sziidényt az Apicius Kavéhazban
szeptember 8-dn. A Kossuth-dijas mivész zenés irodalmi estjén
huszadik szazadi magyar koltSk istenkeresé verseibdl vilogatott.
Aszuggesztiv,személyes élményekbdlis merits eléadast Négyessy
Katinka kisérte gordonkdn. A szép szamu kozonség az atélt élmé-
nyek utdn a Jasdi Pince kivdlé borait is megkdstolhatta.

A kovetkez6 boros bemutatkozds is szeptemberben esett, 24-
én a szekszardi Eszterbauer Janos borait izlelhették meg az érdek-
16d6k. A tradiciokat 6rz6 bortermels felmendit mar az 1746-0s
adatokban szélémiveldként emlitik, 6 pedig, hien a hagyoma-
nyokhoz, féleg vorosbort termel.

Oktober 6-an Oberfrank Pal irodalmi estje szerepelt a kdvéha-
zi programban. A szinész otthonosan mozog ebben a kdzegben,
hiszen maga is helyt ad irodalmi kdavéhdzdban felolvasé esteknek,
szinhdzi el6addsoknak, tinchdz-bemutatéknak. A somlé-hegyi
Szabéviri Pince borai mélto kiegészitéi voltak az eseménynek.

Oktoéber 15-én a Nyakas Pincészet Gjra bebizonyithatta, hogy
az Etyek-Budai Borvidék sz6l6- €s borkulturdja nem véletlentl
kerult be gjra a kéztudatba. November 5-én Szigethy Gabor iro-
dalomtorténész vezetésével jottek az ,oroszok” Orosz Zoltan har-
monikamuivész, Tompos Katya énekesnd, a kiséretet pedig Orosz
Gabor tokaj-hegyaljai bordsz adta. November 19-én a villanyi Mol-
ndr Pincészet mindségi borait - egyikik a Pannon Bormustran
csucsbor mindsitést kapott - lehetett izlelni. A decembert aranyér-
mes bordsz nyitja, 3-dn ugyanis a Pannon Tokaj Bordszaté a terep.
Aszaeszencidjuk francia bormustran lett nyertes. ®

Idénynyité az Apicius Kavéhazban

UJ MARKABOLT KAPOSVARON

A Herendi Porcelainmanufaktira tzletpolitikdjanak fontos stra-
tégiai 1épéseként értékelendd, hogy nemcsak a nagyvildgban,
itthon is éppugy fontosnak tartja szinvonalas uzletek nyitdsat,
mdrkabolt-hdlozatanak épitését. A valsag és a szikuld piaci lehe-
téségek dacara a vilaghird hungarikum arusitasara hazank egyik
legdinamikusabban fejlédé varosaban, Kaposvaron - janudrban
kapta meg az Ev telepiilése cimet és a vele jar6 Viktoria mintds
Herendi vdzat - 4j markaboltot adtak at. Az Eurépa Parkban 1évé
Borostydn Sarok elnevezésid Uzlet megnyitdsa a Borostyan ‘95

AI\JNA—BAL, HERENDIVEL
,FUSZEREZVE”

A 184. Anna-bal szépségkiralynéje

A nagy multd balatonfiiredi Anna-balon a Herendi Porceldinmanu-
faktara jelenléte is hagyomany, hiszen 1997 6ta, immadr tobb mint
egy évtizede az esemény 6 timogatdja. A bali mulatsdgot idén
Kosa Lajos, Debrecen polgarmestere nyitotta meg. Ekkor adtak at
az Ot éve alapitott Kiss Erné-dijat is, amivel olyan személyt jutal-
maznak, aki sokat tesz Balatonfiired kultirajaért, szellemi életé-
ért. Az elismerést Sz6cs Géza kolté vehette at dr. Boka Istvantol,
Balatonfured polgarmesterétdl és dr. Simon Attilatél, a Herendi
Porcelanmanufaktira Zrt. vezérigazgatojatol. A dij egy kisplasz-
tika, mely Kiss Ernét, az aradi vértanut 6rokiti meg a Hannover-
huszarezred diszegyenruhdjaban. Ujabb hagyomanyos mozzanat,
hogy az érkezé holgyek most is szimozott Herendi porcelanszivet
kaptak. A balkiralynét és az udvarholgyeket pedig ismét - a szak-
érté zsuri dltal kivalasztott 15 holgy kozil - a Duna Televizié nézéi
valasztottak ki sms-szavazassal. A 184. Anna-bal szépségkiraly-
néje Farkas Viktoria 18 éves budapesti gimnazista lett, elsé ud-
varholgye a szintén 18 éves budapesti egyetemista Balogh Anna,
masodik udvarholgye pedig a 17 éves balatonfuredi gimnazista
Hinger Nikolett. A balkirdlyné értékes, Viktoria mintdval diszitett
Herendi serlegvazat, aranyalmat és egyiptomi utazdst kapott, az
udvarholgyek kisebb méretd Herendi serlegvazdjat Rothschild,
illetve Apponyi minta diszitette. A vendégseregnek pedig a fensé-
ges fogasokat - a hagyomanyoknak megfelel6en - Herendi terité-
ken szolgaltak fel. [

Kft-vel kialakult kivalé egyuttmikodés eredménye. A kaposvari
uzlet garantdlja a kivdlo minéséget, és a markabolt-hdlozatra jel-
lemzéen az azonos drakat. %

BOROSTYAN SAROK - HERENDI AJANDEKBOLT
7400 Kaposuvdr, Fé utca 7. (Eurépa Park)
Telefon: +36 82 317 518
E-mail: herendi@borostyan95.t-online.hu
Nyitva tartds: H-P: 9.00-17.00, Szo: 9.00-12.00



BESZALLITOI DI HERENDNEK

A brit f6varos kozpontjaban, a Piccadillyn taldlhat6 az idén 301 éves Fortnum

HIREK - ESEMENYEK O)

TEDDY MACKO A HARRODSNAK

A Harrods druhdaz és a Herendi Porceldinmanufaktara sikeres egyuttmikodésének koszonhetSen 1j,
exkluzivdarabbal bévulta porcelanfigurdk kore. A hat és fél centis Teddy mackot a Harrods zoldjébe és
aranydba ,0ltoztették” a porcelanfestdk. A tappancsara festett Harrods-H beti pedig a pedigréjét tanu-
sitja. A vilag taldn egyik leghiresebb druhdzdban, a masodik emeleti Luxury Dining részlegen Herend
ondll6 butikkal van jelen, a Teddy kizarolag ott kaphato. A tervek szerint évente két-harom figuraval
bovil a kollekcio, a Herendi-gytjték nagy 6romére. ®

ER AWARD

FASHION
& HOME

& Mason, a delikat iizletek delikidtja. Az 6temeletes épiilet zarandokhelye

mindenkinek, akilegaldbb egyszer az életében ,érezni” akarja a brit gyarmati

tradiciot, kristalycsillirok fényében szeretne nézegetni szazszimra szalami-

kat, mézkiilonlegességeket, tedkat, kivékat. A fényiz6 aruhazidén beszallitoi

dijban részesitette a Herendi Porcelinmanufakturit. A patinds cég elnoke az

elmult évek munkdjit, kiilondsen pedig a 301 kiilonféle Herendi tedskannd-

bol tartott sziiletésnapi kidllitdst és vasart koszonte meg az oklevéllel. %

PANNON BORMUSTRA, TIZEDSZER

A bormustra Champion-dijat Kucs Gyula birtokigazgaté (Sauska Pincészet) vette at

SZENT MARTON-DIJ

Az idén tizedik alkalommal dtadott, Szent Marton nevét viseld
dijat az alapitok (a Pannonhalmi Féapatsag, a Herendi Porce-
linmanufaktara Zrt. és a Babolna Nemzeti Ménesbirtok Kft.)
dr. Tringer Laszl6 professzornak itélték. A dijatadon Varszegi
Asztrik f6apat 0dvozl6 szavait a Liszt Ferenc Kamarazenekar és

A Pannon Bormives Céh kezdeményezte idei bormustra a tizedik
volt a sorban. A kulfoldi és hazai szakértékbdl 4llo zsuri 25 fehér-
bort, 30 vorosbort, illetve 14 édes bort dijazott, melyek jogosul-
tak a Pannon Bormustra csucsbora elnevezésre - nevezni csak
kereskedelmi forgalomban kaphato, palackos tételekkel lehetett.
Ot6dszor hirdették ki a Gal Tibor Bikavér Emlékverseny eredmé-
nyét. A vorosbor kategoria gyéztese, a Sauska Pincészet Villanyi
Cuvée 7 boraval elvitte az 6sszesitett nagydijat is - s igy a vele jaro
kulonleges, nagyméretld Herendi disztdlat. A Herendi Porcelan-
manufaktira Zrt. az elsé évektdl timogatja a versenyt, és a nagydi-
jon kivul is egyedi, kézzel festett tdlakat ajanlott fel a csicsborok
készitéinek. Edes fronton a Tokaj KereskedShdz 1993-as étputto-
nyos aszujat emelték az itészek a kategoria élére. Legjobb bikavér
aSt. Andrea Merengé lett. Alegjobb szelekcio kulondijata Bujdoso
Pincészet kapta. Legjobb elsé nevezéként pedig a csopaki Soptei
Pincét dijaztdk. EttSl az évtdl a fehér cstcsbort a fiatalon elhunyt
Figula Mihdly emlékének ajanljak, a nyertesnek ifj. Figula Mihaly
egy praktikus kulondijat is ,atadott™ egy kozepes égetésu Gjhor-
dot, idén hangos taps kozepette a Tornai Pincészet féboraszanak,
Varszegi Gyorgynek. i

a nyiregyhdzi Cantemus koérus dltal tolmdcsolt Bach-muzsika
kovette, majd Fabinyi Tamds evangélikus plispok mondta el
unnepi gondolatait.

A hagyomdnyoknak megfelel6en az Gj termény és bor megdl-
ddsa zdrta az innepség hivatalos részét. i












A KREML

A Kremlma Moszkva fallal kériilvett torténelmi épiiletegyiittesét, az
orszdg kulturdlis és hatalmi Rézpontjanak székhelyét jelenti, de ere-
detileg olyan fellegvdrat, citadelldt jel6lt, melyet az 6si orosz vdro-
sokban épitettek, és amelyboltébb is fennmaradt. A moszkvai Kreml
a Moszkva foly6 partja f61é, a Borovickij dombra épiilt - mdr a 12.
szdzadban dllt itt eroditmény, de kéépiileteket a 14. szdzad Rézepé-
16l kezdtek emelni.

A Kreml nagyszabdsii dtalakitdsa III. Ivdn nagyfejedelem (1462-
1505) nevéhez flizodik. Az 1613-tol uralkodo Romanov-dinasztia
a kiilénbozd korok stilusdnak megfelelben, fényiizé palotdkkal
tovdabb gazdagitotta az épiiletegyiittest. A 18. szdzad elején I. Péter
rendelte el az Arzendl épitését, majd II. Katalin 1787-re elkészittette
a Rlasszicista stilusi Szendtus-palotdt.

1812-ben Napoleon hadserege az épiiletek egy részét felrobbantot-
ta, a helyredllitds évekig tartott. A régi cdrirezidencia helyén épiilhe-
tett fel a 19. szdzad kRézepén a Nagy Kreml-palota. A szovjet idészak
alatt a tornyok csticsain az arany Rétfejii sasokat voros csillagokra
cserélték, a Megudlto-székesegyhdz épiiletét 1933-ban leromboltdk.
Régi kolostorokat, palotdkat bontottak le, hogy helyiikre épiilhessen
1961-ben a modern nevezetesség, a Kongresszusi Palota.

A méretekrol, épiiletekrél: a Kreml 6sszteriilete 27,5 hektar. A sza-
bdlytalan hdaromszéget alkoté fal hossza 2235 m, magassdga 5 és
19 m k6z0tt vdltakozik, szélessége 3,5-0,5 m. A falakat és bdstydkat
1485-1495 k6zo6tt emelték a Il Ivdn dltal behivott olasz mesterek
iranyitdasdval. 18 védobdstya késziilt, a 17. szdzadban ezeket sdtor-
tetbkkel ldttdk el és még két bdstyatornyotis épitettek. Kiemelkednek

KIALLITAS C)

akoralakii saroktornyok és a Rapuk: a Voros térre nyilé Szpasszkaja-
és Nyikolszkaja-torony. Az épiiletegyiittes Rézpontja, a Katedrdlis
tér (Szobornaja tér) a 15. szazad végén alakult ki.

A hdromhajos, otkupolds Uszpenszkij-székesegyhdz (Mennybe-
menetel) volt az orosz cdrok korondzo temploma (1475-1479 kozott
épiilt). A BlagovescsenszRij-székesegyhdz (Angyali iidvozlet), a moszk-
vainagyfejedelmek és carok hdzitemploma, szintén ebben azidoszak-
ban késziiltel, és az 1560-as években lett hdrom helyett kilenckupolds.
Az Arhangelszkij-székesegyhdz (Mihdly arkangyal) anagyfejedelmek
és carok temetkezési temploma (1505-1508 k6z6tt emelték).

A tér legmagasabb, 81 m-es épitménye a Nagy Ivdn-harangtorony.
A legrégebbi, fennmaradt vilagi épiilet, a Granovitaja-palota (1487-
1491). Erdekessége, hogy 495 négyzetméteres, 9 m belmagassdgii ter-
mének boltozatait egyetlen oszlop tartja. Mellette a Tyerem-palota,
azelsd Romanov-cdrok kRedvelt lakhelye. A metropolitdak egyRupolds
Rizpolozsenszkaja-templomdt 1484-1486 kozétt, Nyikon pdtridrka
palotdjdt és hdzi templomdt, a Tizenkét apostol-templomot 1653~
1656-ban emelték.

Az Oruzsejnaja-palota (Fegyver-palota) (1844-1851) miizeumd:-
ban régi fegyvereket, arany- és eziistedényeket, ékszereket oriznek,
bemutatjdk a cdri csalddok haszndlati eszkézeit, hintoit, itt Rapott
helyet a vildghirii Gyémdnigyiijtemény is.

Napjainkban a Kreml tobb kormdnyzati szervnek ad otthont, itt
van a moszRvai pdtridrka lakosztdlya, az Orosz Foderdcio elnoké-
nek rezidencidja (a Szendtus épiiletében) és t6bb muizeum is.
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Akinek
1 Herendi az élete

A szonyegrojtok katondsan egy irdnyba fésiilve vdartdak a porceldnimddo jsagirot az egyik
magyar Herendi-porcelangyiijto birodalmaban.

A kertben gondozott pazsit, a fiszdlak gléddban, érzem, hogy csak
a lépskovekre szabad letenni a labamat - amit késébb papucsba
bujtatok, nehogy a cipém sarka megsértse a 1épcsé fokait. A 1ép-
csé is mestermunka, akdrcsak a ktlonbozo fafajtak erezeteit maig
hiven megmutaté bdjos velencei asztalkagyUjtemény, az értékes,
egyedi muikincseket tarté vitrinek, a miliébe il16 mindségi karpi-
tosmunkdk, az illatos pot-pourri kézi himzéses kis selyemzacskoja,
a szabdlyozhat6 fényaradat, a tokéletesen elkészitett kavé, finom
svéd csokival kindlva. No meg a kutyus, Bonifac, mivészien szer-
teszét hagyott plussjatékai, amelyek bohosdgukkal ellenpontozzak
ezt a peddns tokélyt.
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A f6szerepls persze a csodas Herendi, meg mas rangos manufak-
tardk muzedlis darabjai és a parddés festménytarlat, amely vidéki
varosok dllami mizeumainak kincseivel vetekszik.

Hazigazdank maginemberként valészinileg nem rejtézkodd
tipus, errdl drulkodik exkluziv és draga autoparkja is, no meg az,
hogy mindig pontosan tudja, mit akar. Ha nem igy lenne, bizonyara
nem lett volna képes beleszeretni 700 Herendi porceldnba és azo-
kat szenvedélyes munkdaval 6sszegyjteni.

De most anonimitdstkér, amit megis értek, mertaz 6rdog... Ezért
elnézést kériink az olvasotol, amiért nem verjik nagydobra, hol va-
gyunk, hogy hivjiak vendéglatonkat, és hogy merre is van az 6 ma-
ganmuizeuma. (Mint késébb kidertl, rahibdztam,
a tavoli jovében mizeumot szeretne majd kialaki-
tani ezekbdl a fantasztikus targyakbol.)

A 700 darab kozott olyan ritkasagok vannak,
amelyekbdl magianak a Herendi Porcelanmuvé-
szeti Mizeumnak is kevesebb van, mint neki. Az
is el6fordult mar tobbszor, hogy a Herendi Por-
celanmanufaktira vezetdi is gyujténktSl kérték
koleson, mondjuk a csészét, hogy legyartathassdk
annak mintdjdra a tinyért.

Itt olyan ritkasdgok vannak, amelyek hol tob-
z6dodan buja, barokkos tuldiszitettséguikkel kap-

Fischer M6r munkaja 1844-bél

Fotok: Nagy Balazs

Dupla falt tedskészlet a
mult szazad elejérél



Miramare tal — Fischer M6r munkaja 1860-bol; Egyedi meg-
rendelésre készllt cimeres csésze a mult szazad forduldjardl
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raztatnak el, hol meg egyszer, kék-arany,
bdjos rokoko konnyedségtikkel.

Gytjténk hihetetlen tuddsa és preci-
zitdsa rabul ejt. Akkor is rabul ejtene, ha
téglakat gyujtene, mert azt is ugyanilyen
gyengéd szenvedéllyel és hiivos korrekt-
séggel tenné, de igy, hogy ezeket a szép-
séges, attort sz€lu tinyérokat, piciny, majd
200 éves csészéket, hajlékony testd fu-
szertartokat, klasszikus mintaji kaspokat,
bonbonniére-eket, vazdkat és nippeket ba-
busgatja, még izgalmasabb a dolog.

Ennél mar csak egy valamit, illetve va-

lakit szeret jobban: a kutydjat. Bonifac egy
kilonleges angol fajta haroméves példa-
nya, aki imadja az embereket, tele szdjjal
nevet, rank ugrik, egészséges és boldog

- nem csoda, hiszen itt olyan becsben van
tartva, hogy az csuda. Gyujténk megkéri kollégamat, 6rokitse meg
a herendi mesterek altal fényképrdl lefestett kutyaportrét, amit gaz-
dag, dis aranykeret emel ki. Szeretete és megbecsiilése jelétil ugyan-
is ezzel lepte meg parjat 20. évforduldjukon.

Bonifac jol nevelt kutya, porcelant sosem tor Ossze, vigydz a bu-
torokra és nem karcolja 0ssze a szépen restaurdlt régi butorokat se

- legaldbbis ezt allitja rola szeretd gazdija.

Vendéglatonk 6szintén tiszteli a Herendi Porcelainmanufakturat,
Fischer Mor képe, stilusosan, porcelanrol tekintle rank a falrol.

22 éve gyjté. Hirom nagy kidllitdson van til. Ahogy megjegyzi,
ilyenkor mindig megdll egy sarokban, és ugy figyeli, messzirdl, mi
az, amileginkdbb tetszik a nézel6dsknek.

ElsGsorban a régi, kulonleges targyak szerelmese, ilyeneket
a vilag minden tajardl vasdrol, interneten, aukcion és mas forra-
sokbdl. Gytjtészenvedélye koztudott, ezért barhol felttinik egy
izgalmas darab, akkor azonnal tudjak, kit kell felhivni. Jéllehet
szenvedélyes, pontosan tudja mindennek az drdt, értékét, ,atvag-
ni” tehdt nem lehet.

A Herendit nemcsak nézegeti, hanem hasznalja is, ahogy az igazi
gyujtok. Massal terit hétkdznapokon és massal innepekkor. A szép

targyak szerelmese. Vannak itt a porcelinon
kival szépséges ezustok és vazak, és min-
denhol a gyonyord rézsdk illata és latvanya
kaprdztatja el az embert. A rozsik a nagy
becsben tartott, sajit reneszansz rozsakert-
bdl keriilnek a vazakba. Ami még lekoti, az
azutazas - inkdbb a régi skot és ir kastélyok,
minta puccos, high-tech lakosztdlyok -, meg
a f6zés. Imddja a j6 recepteket - féleg a stte-
ményeket.

Az igazi gyUjté nem azért szeret bele egy-
egy targyba, mertaz sokbakertl vagy éppen
kevésbe. Amikor felfedezek az egyik vitrin-
ben egy kis letort porcelindarabot, meg-
jegyzi: igen, ezt is megdriztem. A réges-régi
tanyér széle torott volt, valaha megragasztot-

Bonifac - Herendi-képlap Vida Sandor mesterfesté munkaja

tak, de a tiz6 nap felolvasztotta a ragasztot.
De ez a piciny darab is 6rzi a fest6 tokéletes
munkdjdnak keze nyomadt. Mint ahogyan a gyUjteményben taldlha-
t6, ktlonbozé stilusa dekorok - a teljesség igénye nélkil: Poissons,
Siang jaune, Siang noir, Ming, Pivoine impériale, Miramare, Julia,
Eglantine, Cornucopia, Miniatures persanes, Balatonfured, Viktoria
és Rothschild - is. A kedvencek pedig a Ming, a Balatonfuired, a Julia,
a Miramare, és azok a ktlonleges mintdk, amelyek egyedi megren-
delés alapjan készultek f6uri és el6kel6 csaladoknak.

Még orikig beszélgethetnénk, hiszen minden egyes Herendi
porcelannak két torténete van, mint példdul az inicidlés csészének,
és az annak nyomadn festett porcelankép-lapnak. Egy személyes, Gj-
kori torténet: hogyan jutotthozzd a gyijté, miként vardzsoltatta Gjja;
és egy mdsik, egy régi: vajon annak idején a Manufakttira melyik
festGje festette a bajos kis csészét, amelynek miniatir, kissé naiv
emberdbrazoldsa megfog, és amelynek mézarany festéke ma is to-
kéletesen ragyog.

Ahhoz, hogy ezen a jové generdcioi is elgondolkodjanak, az
ilyen emberek megszallottsagara van sziikség. Azokra, akik az ipar-
muvészet és a magyar kulturdlis 6rokség eme kilonleges darabjait
igyekeznek megdrizni csaladjuk €s az utokor szdmara. ®
ELEK LENKE

31

Reneszansz attort tanyér lantos fitival 1890-bél,
Kavéskészlet - Fischer Mor munkaja 1846-1849-b4l
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jaro oromot a mai napig valtozatlanul megorizte. Andras napja az elsé hagybmany scfn
disznoolo nap, ettol kezdve egészen farsang végéig vagnak disznot faluhelyen. A Rorai
keles és a vele jaro nagy munRa ellenére a disznotor szo hallatan mindenkinek boldogan

Jelcsillan a szeme...

A gazda mir napokkal az esemény el6tt elokésziti a sziikséges esz-
kozoket, szerszamokat. A disznoolés napjanak hajnalan mar a haz
apraja-nagyja talpon van, készitik a forralt bort, a g6z6lgé teat, els-
kertil a kamrabol a joféle palinka is, a hideg téli reggelt ez segit tul-
élni. Az Ustok alatt mar begyujtanak, vizet forralnak a késébbi mun-
kalatokhoz. Majd érkezik a bolléris, akivagy tanultaa szakmatvagy
selleste” ahentességet. A disznét mostansag fegyverrel vagy elektro-
mos drammal elkabitjak, de sok helyen a régi, klasszikus megolddst
alkalmazzdk: a férfiak - rokonok, baratok - egytttes erével lefogjdk,

KOLBASZRECEPT

Végy szalonndt az hdtulso részériil. A hisd vagdald meg apron,
s borsold meg. Hdand hideg vizbe. Megsiitheted, avagy vereshagy-
mdval fozheted, avagy mindenféle zéld fiivekkel adhatod... - Bor-
nemissza Anna szakdcskonyve 1680-bol igy javallja a kolbdsz
készitését.De nézziink egy ennél Rissé bévebben targyalt receptet
is a mai Rorbol.

Hozzdvalok 10 kg hiishoz: 2 rész sertés comb és lapocka, 1 rész
zsirszalonna igen aprora dardlva, 30 dkg Orolt piros paprika
(20édes, 10 csipos, vagy ahogy tetszik), 23 dkg so, 3 dkg fokhagyma
oésszenyomuva (ez is lehet tObb, izlése vdlogatja), 4 dkg Orolt fekete
bors, 2 dkg orélt komény, 1/4 reszelt szerecsendio, 1 Rk porcukor
(ez a maradando piros szinért Rifakulds ellen), 1 Rk szegfiibors.

A hozzdvalokat alaposan 6sszekeverjiik, mieldtt a hiishoz ad-
Juk, majd mindent egyiitt jol digyirunk. Hagyjuk egy napot dlini,
és gyurjuk ujra. Vékony bélbe toltve fozni vagy siitni valo grillkol-
bdszkdkat csindlhatunk, vastag bélbe téltve szaldamit, Rolbdszt.
Ha nem fagyasztjuk vagy stitjiik, akkor fiistéini kell. A legjobb az
akdcfa fuirészpor. A fiistélés mdsodik napjanak végén tandcsos
a tiizre dobni kevés cukrot, hogy jol tapadjon a fiist a Rolbdszon.
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abollér pedig leszurja. A vérét talba fogjdk fol - hagymads vér késziil
beldle reggelire, majd késébb, a nap folyaman, a véres hurka.

Ezt kovetSen a diszndt megtisztitjak szorétdl. A hagyomany sze-
rint szalmdval boritjak be, majd meggyujtjak a szalmat, s kozben
aleégett szért, borréteget késekkel, lapatokkal kapargatjak; ma ezt
amunkat gdzporzsolékkel végzik.

A porzsolés utdn tisztdra mossak, ennél a munkafazisndl pihennek
meg a diszndolésen foglalatoskodok keveset. Eljott a reggeli ide-
je. Majd ismét a bollér kovetkezik, szétbontja, darabolja a sertést.
A bontasnak is vannak valtozatai: egyes vidékeken rénfara akaszt-
jak a malacot, mashol asztalon, fekvé allapotban végzik a darabo-
last. Szintén vidéktdl és szokdstol fiigg, hogy a husbol mit készite-
nek. A zsirosabb hisokbdl, a combok egy részébdl késziil a kolbasz.
Ahustledardlva izesitik, majd miutdn a jelenlévék mindegyike meg-
kostolta, megizlelte, bélbe toltik.

A katlanokban kozben megfétt fejhusbol, belséségekbdl - szin-
tén dardlast kovetSen - késziil a hurka. A hus kiféttlevében - ez az
abdrlé vagy abalé - f6zik az abaltszalonnatis. Ebben f6 majd arizs s,
amit a ledardlt f6tt hushoz, majhoz vagy tid6hoz kevernek, izesitik,
és eztisbélbe toltik. A hosszabb tarolhatosidg miatt par percig akész
hurkat is f6zik a hus kifétt levében.

Ekozben rengeteg mas teendé is van. A f6tt his egy részét Ossze-
darabolva, izesitve a diszné kimosott gyomraba toltik, majd ezt is
kifézik, igy készil a diszndsajt. A sertés szalonnijanak egy részét
osszedaraboljak, és tlizon kistitik bel6le a zsirt, a megmaradt, kistlt
szalonna pedig a teperto.

A friss husbdl, az elkésziilt disznétoros ételekbdl mindenki kos-
tolgat, mondhatni egész nap esznek valamit, bar a munka nem szi-
netel. Este, ha faradtan is, de kellemes hangulatban il le a csalad,
hogy alakoman beszélgetve, nétazva innepeljenek.
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MAJAS HURKA
Hozzdvalok: 3 kg zsiros hitsok, 3 kg hiisos szalonna, 1kgmdj, 1,5 kg fejhuis, 0,5 kg abdlo zsir, 1 kg
rizs, 20 dkg s6, 3 dkg bors, 1 dkg majordnna, 15 dkg véroshagyma, 5 dkg paprika

Igencsak vdltozatos a siitni valé mdjas hurka elkészitésének modja, mi most egy egyszeriibb re-
ceptet kozliink, amit aztdn lehet varidlni, esetleg mdsképp fiiszerezni. Ennél a tipusndl nem Rell do-
mindlnia annyira a mdj izének, mint a kenémdjasndl, de az alkotoelemeket — kivéve a fiiszereket
- elotte meg kell f6zni. A hiisokat és a mdjat le Rell dardlni - Ronnyebb, ha a csikokra vdgott mdjat csi-
kokra vdgott szalonndval tessziik a dardloba -, majd a hozzdvalokat alaposan dsszekeverve lazdn
vékony vagy vastag bélbe toltjiik, az abdlo lében wjra megfozziik 10-15 percig. A siitésig hideg helyen

A fentiekbdl vildgosan kittinik, vidéken hogyan is ulik meg a nagy

téli husunnepet. Ezért hat ellitogattam a févarosba is, Biré Lajos
szentélyébe és kifaggattam a disznotoros étkek mai készitésérdl.
Nadla avatottabb vendéglatot nem taldlhatunk széles e hazdban, aki
a disznotoros hagyomanyokrél nagyobb szenvedéllyel és ismeret-
tel tudna mesélni. Bir6 Lajos kreativ séf egytttal a magyar konyhai
hagyomadnyok egyik bator Gjit6ja, Gjragondoldja és nem kevésbé
lazadoja, a ,szentséges disznosdgokat” sem hagyja érintetlenil.

Jol gondolom, hogy a disznotoros étkek igen csak alkalmasak
a kreativitds diktdlta tijragondoldsra, a sajdt izlés érvényesitésére?

Ndlunk az étteremben novembert6l marciusig folyamatosan
jelen vannak a disznotoros jellegt ételek. Legtobbjuk ,dtesik” az
itteni rancfelvarrdson. Kezdetnek a hurka, meg a sult kolbasz, ter-
mészetesen sajdt toltés és izesités. Azutan jon a kolbasztoltelékbdl
készult kemencés toltott kdposzta, a toros kdposzta disznoldbbal,
fejhussal, tokahussal, fustolt hias nélkal.

A hires ,cigdnykdt” vagy a svdb illetoségii ,szajmoRdt” itt ho-
gyan készitik?

A ciganykat mi is maradékbol készitjuk, a daraloban maradt kol-
basz- és hurkatolteléket keverjuk 6ssze, amibdél pogacsikat forma-

A ,ciganyka” igazi csabai disznoétoros étel. Nevét onnan kapta,
hogy a 19. szdzadban még a mdjat el nem fogyaszté gazddk a Rol-
dulé ciganyoknak adtdak. Késobb rdjéttek, hogy a mdjat megda-
rdlhatjak, hozzdadhatnak kolbdszhiist, egy tojdst, kevés abdlt
szalonndt, aprora vdgott voroshagymadt, esetleg Ris fott rizst, ezt
Osszekeverve és a télteléket a hdj hdrtydjaba gongyolve t6ltott kd-
poszta nagysdgi, de laposabb tdskdkat készithetnek. Ezeket zsi-
radékban Risiitétték és hagymds tért Rrumplival tdlaltdk.

kell tdarolni, mert konnyen romlik.

zunk, majd sertéshaloba toltink és kisttjuk. Persze ezt is a fliszere-
zéssel tessziik még egyénibbé.

A szajmoka sertésvastagbélbe toltott sertéshisbol, fétt sertés-
bérbsl készul, séval, 6rolt borssal, pirospaprikaval, valamint fok-
hagymaval izesitett, fistoléssel és szaritdssal érlelt, nyers szalami.
Miabaljuk is, és daraltkolbaszt is toltink bele, természetesen a sajat
izlésem szerint izesitem: rengeteg fokhagymaval és borssal.

Eddig csak a szokdsos toros finomsdgokrol beszéltiink, de ta-
ldn nem titok, hogyan késziil a hires, Biro-féle k6rmés pacal.

Kicsontozott koromporkoltet készitiink, amihez hozzdadunk
csikokra vagott pacalt, jol beftiszerezzuk, hagyomdnyosan, mint
egy disznodsajtot, j6 sok bors, paprika, s6. A porkolt szaftjabol ke-
veset visszateszliink, hogy kocsonyds legyen az egész, majd diszno-
gyomorba toltjuk az egészet, és még tovabb abaljuk. Ezutdn hitjik,
préseljik. Fazonra olyan lesz, mint egy disznoésajt. Szeletelhetd és

,2borporos” paccal tdlalhaté.

Miaza,borporos”?

Ecet, viz, cukor, olaj, gyombér, csombor, tarkony, fokhagyma,
hagyma. Nekem egyik kedvencem az ,aba” minden, leesé darab,
burke, fej, meg a belséségek. Ezt sétlan vizben, egy nagy tistben pu-
hara f6zziuk, egyébként ez a hurka alapja. Ahogy megf6, kiveszink
beldle darabokat és séval, borssal, fiszerpaprikaval, még ugy forron
eszegetjuk, isteni. Ebben a lében f6zziik a hurkaba valoé rizst késébb.

Apropo, van ilyesmi most is mutatoban, mondjuk siilt vér hagy-
mdval, vagy efféle nyaldnksdgok?

Silt, friss vér az nincs, mert nem ANTSZ-kompatibilis, de van abal,
préselt vér, ami olyan, mint egy felviagott. Készitiink minden évben
kolbasztoltelékkel toltott sertés sziizet. A sajat fliszerezésy, izesitésd
tolteléket begyomoszoljiik a hisba, majd az egészet durvara daralt
borssal izesitett sertés bélhdloba csavarjuk és kisutjuk. A végered-
mény egy szépen szeletelheté felvagott, amelynek a kozepén ott ékes-
kedik akolbdsztoltelék. (Kozben megérkezik az asztalhoz egy kostold
szelet, tokéletesen megfelel az elmondottaknak: pikans, egy karika
erds zoldpaprika is van mellette, itt semmit sem biznak a véletlenre.)

Most ldtom, hogy a tdbldn van egy disznotorosnak mondha-
10 kompozicio: zoldséges vérrel toltott mustdros sertésldb rdantva,
angolmustdros zoldparadicsom-lekvdrral. Kiprobdlndm, mégis
csak az evés a sertésldb probdja...

J6 vilasztas, nem fog csalédni. A nagyobb csontokat eltavolitot-
tuk, de a finom porcogék benne vannak és a zoldséges vértoltelék
hajnali disznétoros hangulatot kolesonoz az egész fogasnak.

Gondolom, az arcvondsaimon ldtszik, miként vélekedek errdl
a ,disznésdgrol’, igy hdt szavak nélkiil is Részoénet a rovid beava-
tdsért. ®

TED APRAJEV
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HARCBAN A BIKAKKAL

Az emberek t6bbsége felszisszen, ha bikaviadalokrol hall. Es akkor az dllatvéddket még nem
is emlitettiik. Ugyanakkor a spanyol bikaviadalok igazi turistacsalogato programok, még az
tidiilovendégek fogaddsara szakosodott legkisebb telepiilésnek is van sajdt aréndja.

Ertelmetlen, véres mutatvanynak, sportszerttlen kiizdelemnek, 4l-
latkinzasnak tartjuk? Amit azonban csak megnéznénk, ha a jo sors
egyigazibikaviadalos hagyomanyokkal rendelkezé orszagbavetne
minket...

Atorténészek szerint a bikakultusz mar az 6kori gorogoknél is fellel-
hetd, elég csak az embertestd, bikafeji minotauruszok legenddjara
gondolni. A mai bikaviadalok - tobbnyire szerencsétlenebb sorsu -
f6szerepl6i persze nem ilyen emberevé szornyek, de tény, hogy pél-
daul a spanyol bika vad, hatalmas erével megaldott dllat, amelynek

A MATADOR OLTOZETE

A bikaviadalok foszereploje, a matador eredeti spanyol viseletben,
atraje deluces-ben (jelentése: a fény ruhdja) kiizd, amit kiilén erre

szakosodott szabok varrnak, a kiilonbozo felszereléseket is erre

alakult cégek gydrtjdk. A mai vdltozat a 18. szdzad végén alakult
ki, Rés6bb még kiegészitokr jottek hozzd, igy példdul a sapka, a zsi-
nor és a himzés. A ruha a bikaviadal iinnepélyes szertartdsanak

onmagdban is Riemelked6 eleme. A monterdt vagy sapkdt a ma-
tador és a segitdje hordja. Ez mindig fekete és két kidllo része van,
de nem helyettesitheti az alatta lévé hajhdlot, amely dsszefogja

amatador hajdt, hogy az ne zavarja akiizdelem sordn. A corbatin,
vagyis nyakkendd lehet csokor vagy a klasszikus (az utobbi a jel-
lemz6bb). A chaquetillarévid és diszes kabdtka, de egyben Remény
pdrna is, ugy varrva, hogy a karok szabadon és kénnyen mozog-
hassanak. Alatta van egy ing, egy mellény, a nyakkendd vagy sdl
és ov. A taleguilla testhez simulo, pdntokkal rogzitett, gyonyoriten

diszitett ,harisnyatdska’, amelyben egy pajzs van. A mediasbol,
azaz a ZokRnikbol egyszerre Rét pdrat is haszndlnak. Alul egy pdr
fehér pamutbdl, és erre jon a selyem felso, amely rendszerint rozsa-
szin. A camisa, azaz a fehér ing, dllando kellék. A zapatillas, va-
gyis a cipd lapos és fekete, szines diszekkel. A capote de paseo révid,
himzett selyemRipeny, mely csak diszit, addig hordjdk, mig korbe

sétdlnak az aréndban. Utdna felakasztjak vagy egy fontos csaldd-
tagnak adjdk dt a Riizdelem idejére. A coleta, azaz varkocs (végén

fekete szalagcsokor vagy nagy fekete eziistveretii gomb, mona,
van) valbsziniileg a parékakorszakRbol maradt fent. A capote de

paseo pedig az a vorés szinii poszio, amit a bika eldtt lenget a mata-
dor. A ruhdk szinei vdltozatosak, de leggyakoribb mégis a skarldt
(piros), alila, a vildgoskékr, a halvdny rozsaszin, fehér és a barna.
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tulajdonsagait évszdzadok ota igyekeznek a tenyésztés sordn meg-
6rizni. Igy aztan nem csoda, hogy a viadalok négy-hatéves, mintegy
400 kilos bikai - az eleve elrendeltetett kizdelmekben - egydltalan
nem szamitanak lebecstilendé ellenfeleknek a matadorok szama-
ra. Akik kozelrol is lattak mar ilyen kiizdelmet, azoknak bizonyara
feltiint, hogy ezek az dllatok nemigen hasonlitanak a bikakrol al-
taldban kialakult képhez. Ennek az oka az, hogy ezeket az dllato-
kat kizdrdlag az aréndkban zajlé véres dsszecsapdsokra szanva te-
nyésztik. Mondhatnank, ezek a bikdk sportosabbak, elszdntabbak
és akaratosabbak az élelmezési célokat szolgalo fajtarsaiknal.

Tul a krétaiak legendds minotaurusz alakjain, a kutatok szerint
az elsé igazi bikaviadalok az 6kori Rémadhoz, abban is Claudius csa-
szar nevéhez fiz6dnek, aki a kegyetlen gladiator jatékokat vdltotta
fel a corridakkal, azaz a bikakkal valo kiizdelmekkel. Hogy valoban
igy tortént-e vagy sem, arra nincsenek egyértelmu torténelmi bizo-
nyitékok, talan csak egy biztos, jelesiil, hogy - bar a 16. szazadbol
mdr vannak bikaviadalokrdl szol6 feljegyzések - a corridik jelen-
legi szabdlyai nagyjabol a 18-19. szazadban sziilettek meg. Az elsé
torreddorképzoét, a Kirdlyi Bikaviadal Iskoldt pedig 1830-ban VII.
Ferdindnd alapitotta Sevillaban.




Spanyolorszagon kivil elsésorban Portugdlidban, Mexikéban,
Venezuelaban, Kolumbidban és Peruban szimit mindennél nép-
szerlibbnek a matadorok és bikak ktizdelme. A hatalmas érdekls-
dést, az Ossznépi fiesztak nagysdgit jol mutatjik az arénik méretei
is, amelyek kozul a legnagyobbak a mexikovarosi Plaza (de To-
ros) México, a venezuelai Plaza de Toros Monumental de Valencia
és a madridi, 24 ezer néz6 befogadasdra alkalmas Plaza de Toros
Monumental de Las Ventas.

MATADOR VAGY TORREADOR

A NAGYBETUS FERFI?

A bika és az aréna mellett a kizdelemhez természetesen sziikség
van az emberre, a nagybetis férfira is, akit ebben a cirkuszban
(toros) matadornak hivnak. A felhajtds persze igy nem lenne teljes,
ezért a matadoroknak mindig vannak segédei a kizd6téren. A lo-
von érkezé két picador landzsaval dofkodi a bika nyakdt, a harom
banderillero pedig - a pelerin forgatdsaval - segédkezik a bika fé-
ken tartdsdban, és ezen kiviil 6k dofik a 60 centi hosszu, kampos,
vashegy szigonyokat az dllatokba. A koznyelvben tehdt - talin nem
kis részt Bizet Carmen cimu operdjainak nyoman - legtobbszor rosz-
szulhaszniljuk a torreddor kifejezést, hiszen azahdrom, kulonb6zé
feladattal aréndba 1ép6 emberek gyjtoneve. Egyszeriibben szolva
mondhatnank, mindenki torreddor, de nem mindenki matador.

Nem kevésbé bonyolult maga a ktizdelem, illetve az azt korulve-
vé ,musor” sem. Az aréndba el6szor két lovas kiséretében - a paso
doble dallamadra - az Odsszes résztvevs bevonul, természetesen el-
soként a harom matador, majd a hirom-harom banderillero, illet-
ve a két-két picador. Végul az aréna takaritéi és az elpusztult bikak
elszallitasaért felelés mulillerdk. A véres kimeneteld, de meglehe-
tésen egyoldalt 6sszecsapas akkor kezdédik, amikor az egy dllat-
orvossal és egy tanacsadoval korulvett versenyelnok fehér zsebken-
déjével arra engedélyt ad. A berohano, felbésziult bikat a matador
fukszia-sdrga szinl kopenyével irdnyitja. Ezt kovetSen a lovon ér-
kez6 picador tarkon szurja a bikat, majd az dllat tovabbi élénkitését
segitendd, abanderillerok harom par, szines krepp-papirral bevont
szigonyt dofnek bele. Ezzel érkeznek el igazabol a matador pillana-
tai, aki egy faridra erdsitett voros szovettel, a muletaval és egy kard-
imitdciéval hergeli az dllatot. A latvanyos mozdulatok, a megvadult
bika el6li elhajlasok nem kevés tigyességet kivinnak a matadortol,
aki aztdn - ha ép bérrel megussza ezt az élet-haldl tancot - immar
egy igazi karddal végez a bikaval. Az igazdn sikeres és iigyes ma-
tador jutalmul megkaphatja az dllat fuleit vagy farkat. A matadort
latvanyos kizdelemre kényszerité bikanak is marad esélye az élet-
ben maraddsra, amennyiben az elndk - érdemei elismeréseként -
megkegyelmez neki. Egy-egy bikaviadalon 6sszesen hat - azonos
tenyészt6tdl szarmazo - bika futhat ki az aréndba, hiszen minden
matador két-két bikaval kiizd meg egy este folyaman, nagyjabol
husz-hisz perc alatt.

A bikaviadalok 6ridsi népszertségnek oOrvendenek Spanyol-
orszagban, illetve a dél-amerikai orszdgokban. Az itt é16 emberek
ugyanis nem egyoldald, véres kuizdelmet, egyszeri kivégzést, ha-
nem lenylig6zé mutatvanyt, mozgasmuvészetet litnak a matador
és a bika parharciban. Hihetetlen szeretet és tisztelet Gvezi azokat
amatadorokat, akik képesek a végsokig elmennia kiizdelemben, és
olyan helyzetekben dlljak meg a helytiket, amelyek az atlagember-
nek, akozonség tagjainak legfeljebb rémalmaiban fordulnak els. &

SOMOGYI GABOR

FEJJEL LEFELE <)
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Avodka eredetének torténete sajnos homalyba vész, az oroszok és

alengyelek is tradiciondlis készit6i és fogyasztoi, de hogy melyiktk
kezdte el6bb gydrtani, mar nem lehet kideriteni. Az tény, hogy a 12.
szazadban mdr mindkét orszagban elédllitottak, de a legendarium
szerint az oroszok a 800-as években tanultdk el a tataroktdl, mig
mds forrdsok a perzsikat emlitik.

Az azonban tény, hogy az oroszok a 15. szizadban kezdtek a tomeg-
gydrtasba, a lengyeleknél pedig minden valamireval6 arisztokra-
tanak sajat desztilldloé tizeme volt. A 16. szdzadban a vodkat mar
kulfoldre exportaltak, a 18. szazadban Nagy Katalin vodkat ajan-
dékozott az eurdopai uralkodoknak. A torténet késébb kettévilik,
mert a lengyelek féleg burgonyabdl allitottdk els, mig az oroszok
maradtak a gabonaféléknél. Az orosz vodkatorténetben a 19. sza-
zad fordulopontot jelent, hiszen 1824-re datdalhaté a 40 szdzalékos
alkoholtartalmu ital receptje, amit Mengyelejev - a periédusos
rendszer felallitéja - kisérletezett ki, és I11. Sindor car hagyott jova
1894-ben. (Ez volt a car kedvenc fajtdja.) E szerint a vodka a sztyep-
péken termesztett 6szi bizdbdl, a Ladoga-té és a Néva-folyo jeges
vizébdl készil tobbszori leparlasi és kulonleges szirési eljardssal.
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AMIT TUDUNK
A VODKAROL,
ES AMIT NEM

Aztvalbsziniileg mindenki

tudja a vodkarol - neve az orosz
voda, vagyis viz ,becézése”,
kicsinyitése -, hogy tiszla,
szintelen, lagy, semleges izii,
rozsbol, arpdabol, buizdbol vagy
burgonydbol elodllitott pdrlat.
Az észak-europai orszagok
legkeduveltebb szeszesitala,
elsosorban Oroszorszdgban,
Lengyelorszdgban,
Svédorszdgban és Finnorszdgban
készitik, alkoholtartalma 40-75
szdzalék kROoz0Ott mozog. Az orosz
vodkdé mindig 40 szdzalék.

40 szazalékos szesztartalomnadl idedlis a kenyér alapt szesz és aviz
keveredése.

A maivodkaivé szokdsok is 6rzik a hagyomanyokat. A tiszta vod-
kajéghidegen fogyasztva alegjobb, ehhez legtobbszor a poharat is
behtitik. Az oroszok elsésorban a tiszta, sima vodkat szeretik, nem
a koktélokat, Lengyelorszigban és a skandindv allamokban tébb-
nyire izesitik (erdei bogyokkal, citrommal, borssal, bivalyftvel,
paprikaval). Hivatalosan ezek mdr nem is mindig szamitanak vod-
kanak, hiszen kisebb az alkoholtartalmuk, inkdbb aromas likérnek
mindsitheték. Raaddsul egyik nagy multid vodkakészité nemzetnek
sem jutott eszébe, hogy a nevet levédje, igy aztin rengeteg, vodka-
nak tituldlt ital kaphat6 a piacon.

A vodka klasszikus kiséréje a finom orosz kaviarnak, de ha az
nincs (mert Gjabban mar Oroszorszagban is driga), akkor fustolt
heringhez, lazachoz dukdl, savanyt uborkaval, gombadval vagy lila
hagymaval.

Ez az ital az atlag orosz emberek szamara ,alapélelmiszer”. Ré-
gebben jellemzé volt, hogy 6sszeillt harom idegen ember az utcdn,
vettek egy uveggel, megittdk és utina ment, ki merre latott. Na-
gyobb tnnepek el6tt, még a legsanyaribb hianygazdalkodas ide-
jén is, mindig volt az tizletekben vodka.



ELVONAS ES KIVONAS

Késébb, Gorbacsov kordban préobdltak korlatozni a fogyasztasat.
Moszkvdaban toltott éveim alatt a belvarosban laktunk, és pontosan
lehetett érezni - a krumpliszesz 6sszetéveszthetetlen szagabdl -,
mikor volt friss ,csapolds”.

A svédek, bar szeretik a vodkit, sokkal kisebb mennyiségtdl pi-
tyokdsak lesznek, mint az oroszok, ugyanakkor a vodka itt is alap-
ital, aminek az az eredete, hogy a 20. szazad forduldja tdjan a mun-
kasok béruk egy részét vodkdban vagy mas szeszesitalban kaptak.
Ez késébb belathatatlan egészségugyi kovetkezményekkel jart.

A szeszesitalgyartok hétpecsétes titokként kezelik, mibdl és ho-
gyan készil az italuk, a vodkagyartok éppen ilyen hevesen védik
az izek kivondsanak, eltintetésének titkat, még akkor is, ha késébb
izesitik. A vodka tehdt alapgondolatdban kulonbozik a tobbi ital-
tol. A gyartdsi folyamat leglényegesebb (vagy egyetlen?) pontja és
feladata ugyanis, hogy minden iz- és illatanyagot sikeresen kivonja-
nak beldle. Egyesek szerint nincs is kiilonosebb jelentdsége, hogy
burgonya vagy valamilyen gabona az alapanyaga, annal fontosabb
viszont a tisztitasi folyamat, illetve a hozzdadott viz minésége.

Vilagkarrierjében fontos szerepet jatszott, hogy ez az egyetlen
alkoholos ital, amelynek fogyasztasa nem okoz fejfdjast, masnapos-
sdgot, és nem érzédik a leheleten. Népszertisége arra Osztokélte
avildg nagy italgyartéit, hogy megteremtsék a maguk markajat, és
hogy - alkalmazkodva a piac igényeihez - megkezdjék az izesitett
vodkak gyartasat is.

A VODKA, AMI WHISKY VOLT

Minden nagy markdnak megvan a maga torténete. A Szmirnovok
a napoleoni haboruk idejére tehetik elsé sikereiket. Ivan Szmirnov
gyumolcsizi vodkdja nagy sikert aratott és a moszkvai kistizem ko-
molyleparlova novekedett, olyannyira, hogy a céglett 30 évre a cari
udvar kizarélagos vodkaszillitéja. Az oktoberi forradalom utdn az
egyik utéd Franciaorszdgba emigralt. Ott nem aratott nagy sikertaz
ital, de egy amerikai Gzletember az alkoholtilalmas években meg-
vette a gydrtdsi jogot és nekivdgott. Ma mar a Smirnoff legendaja-
hoz hozzatartozik, hogy egy Morgan nevil vendéglés gyombérsor,
vodka és citrom keverékébdl megalkotta a Moscow Mulét (moszk-
vai 0szvér) és a koktélt lefényképezte, hattérben a Smirnoff vodkas
uveggel - igy Gjra divatba hozta rovid id6re az italt. A politika ismét
kozbeszolt: Amerikaban a vodkat kitiltottdk a piacrol. Furcsa mo-
donegytévesen feladottszallitmany nyitott Gjlehetéséget. Smirnoff
whisky cimkével és dugdval szallitottak le egy komolyabb tétel vod-
kat - és ezzel véget ért a tobb évtizedes pechszéria: kiderilt, mi kell
a piacnak. Uj jelmondattal céloztdk meg a vevéket: ,Smirnoff fehér
whisky - se ize, se illata!”

Az izesitett Eristoff vodkdk torténete is kulonleges. Id6szami-
tasunk el6tt 320-ban egy Gruziaban uralkodé csaldd a kirdlytol
az eristavi, azaz a nemzetvezeté nevet kapta. A leszarmazottak
1800-ban a Gruziat meghddité oroszok ellen fordultak, kivéve
Alekszander Erisztovot (Eristoff), aki a cdr szolgdlatdba allt. Hiisé-
géért 1857-ben hercegi rangot kapott. 1917-ben a forradalom el6l
Mildnéba emigralt. A csalad 1806 6ta készitett vodkat.

Végigvenni és bemutatni a ktlonb6zé markdkat képtelenség,
de az mindenképpen kideriil az eredeti, nem hamisitott vodkarol,
hogy a legtisztdbb, legnemesebb, legérthetébb ital a tomények vi-
lagaban. %

ERDELYI ROZSA

FOLDI OROMOK )
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Koronas kapcsolatok

NEMCSAK A KARTYABAN MARADTAK MEG A KIRALYOK

Eurdpdban a féldre és a keresztény etikdra alapozo uralmi rendszer alakult ki, az uralkodo
csalddjdnak orokletes hatalma pedig toérvényekbe foglaltatott. Jelenleg is még tiz uralkodohdz
van hatalmon, a hét kirdlyi dinasztia mellett a liechtensteini és monacoi fejedelemség és
a luxemburgi nagyhercegség is.

Az egyik legkiterjedtebb rokonsagi-hatalmi kort magaénak tudo
Habsburg-csaldd Eurépa egyik legjelentésebb uralkodéi csalddja
volt, amelynek osztrak dga német kirdlyok, német-rémai csiszarok,
cseh és magyar kirdlyok sordt adta, mig a spanyol 4g a madridi és
portugal tron birtokosa volt.

Adinasztidk, kialakuldsukidején egy dllamok feletti, 6nallo életet
kezdtek élni, szocidlis-kulturdlis egységgé emelkedtek. Egymassal
hédzasodtak, a hiborikat nemegyszer a masik orszagban uralkodo
rokon megsegitése érdekében folytattak. A hazasodasok a csalad
tertleteinek és jovedelmeinek novelését és az dllam kulpolitikai ér-
dekeit szolgaltdk. Ausztria felemelkedése a Habsburgok hdzassagi
akcidin alapult. Matyds kiralytdl szarmazik allitélag az a mondds -
II1. Frigyessel kapcsolatban -, hogy ,Hdborizzanak mdsok, te csak
hazasodj, boldog Ausztria!” Utalva ezzel arra, hogy a csdszdr orsza-
gat csaladi 6sszekottetésekkel gyarapitotta. Arrol azonban nemigen
beszéliink, hogy a magyar Arpad-hdz hdzassagi politikdja is dinasz-
tikus alapon végiggondolt volt. (Taldn kevesen tudjak, hogy az utol-
s6 Arpdd-hdzi kirdly, IIL. Andrds vett el el6szor a magyar uralkodok
kozil Habsburg feleséget, Agnest) A kirdlyi hdzak szévevényes
kapcsolatrendszerébdl ezuttal néhany érdekességet villantunk fel
a minket kdzelebbrdl is érinté Habsburg-haz életébdl.

A dinasztidba a csaldd uralkodéi cimet visel$ tagjai tartoztak
1437-t6l 1740-ig, a Habsburg-csalad férfidgon vald kihaldsaig, il-
letve a magyar kirdlyi tronon 1780-ig, Mdria Terézia haldldig. Ma-
gyarorszagon ugyanis, a pozsonyi orszaggyulésen az urak élettiiket

és véruket (vitam et sanquinem) ajanlottdk, és ezzel elfogadtak
a Pragmatica sanctiot, vagyis a leinyagi 6rokosodést is.

Ezt kovetSen a Habsburg-Lotaringiai-hdz vitte tovdbb az ural-
kodéi vonalat - Maria Terézia férje Lotaringiai Ferenc volt. Az ural-
kodo par legidGsebb fia, I1. Jozsef volt az elsé kirdlyunk, 1849-t61
pedig csaknem hatvan éven 4t L. Ferenc Jozsef - felesége Erzsébet,
vagyis Sisi - tlt a tréonon. Utolsoként 1V. Kdroly (1916-1918) zarta
aHabsburg-, s a magyar kirdlyi sort.

Eurdpa dinasztiai ekkorra mdr sok orszdagban elveszitették tron-
jaikat. A francia forradalom utdn a Napkirdly, XIV. Lajos hires mon-
ddsa (,Az dllam én vagyok”) idejét multa. Az abszolat monarchidbol
alkotmanyos monarchialett. A 20. szizadban egymds utan omlottak
Ossze az uralkodohdzak. Az egyiptomi Faruk kirdly 1952-ben azt jo-
vendolte, hogy ,akoévetkezs évszazadot csak otkirdly érimeg: akaro,
a kor, a treff, a pikk és a Windsor-kirdly” - ennél azért tobb maradt...

Alapvet6 viltozds a 19-20. szazadban, hogy a rokonsdg nem irja
feltil az uralt dllamok érdekeinek kotelékeit vagy ellentéteit - igy for-
dulhatott el6, hogy V. Gyorgy angol kirdly, I1. Miklos orosz car és 11.
Vilmos német csdszar csapatai az L. vilighdboriban egymas ellen
harcoltak, pedig 6k hirman unokatestvérek voltak (k6zos nagyany-
juk Viktoriaangol kirdlyné). Ahajdaniuralkodok ademokraciakban
sehol nem 1épnek fel az dllamformavaltds igényével. Leszarmazot-
taik megjelenése és népszerisége kiabranduldst tiikkroz az eurdpai
tobbpartrendszerbdl. Erre példa a magyar Habsburg-kép viltozasa
is. A magyar kozgondolkodasban az 1848-as forradalomig nem élt
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A HABSBURG-LOTHARINGIAI HAZ VAZLATOS CSALADFAJA
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megkulonboztetés az osztrikok és németek kozott, az elbukott sza-
badsdgharc viszont erésitette az osztrakokkal szembeni negativ ké-
pet (noha az Aradon kivégzett vértanik kozott négy osztrak-német
taldlhato, s a Monarchia létébdl sok elénylink szarmazott).

A Habsburg-csaldd megitélése az utébbi idészakban erésen val-
tozott. Erzsébet osztrak csdszarné, magyar kirdlyné (1837-1898),
Ferenc Jozsef felesége, mdig az egyik legnépszertibb torténelmi
személy. A legendas Sisi kitartoan kiizdott a magyarsag elényben
részesitéséért. Utcdk, terek, Budapesten egy egész varosrész is vi-
seli a nevét (Pesterzsébet), a Dundn ativel$ hidat réla keresztelték
el, szobra a budai oldalrél tekint a folyora. Alakjat Romy Schneider
filmben is megformalta, legGjabban pedig az Elizabeth musical ara-
tott nagy sikert.

A Habsburgok leguijabb kori népszertsége Osszefonoddott az
utolso kirdly, IV. Kdroly és felesége, Zita kirdlyné fidnak, Ott6 tron-
orokosnek rokonszenves egyéniségével. A most 97 esztendds Habs-
burg Ott6 - érdekességkéntjegyezzitk meg, hogy 95. szuiletésnapjat
éppen Herenden Gnnepelte meg csaliddja korében - ez eurdpai in-
tegracio egyik elismert politikusa, a Pdneuropai Unio elndke, aki

mdar 1989-ben aktiv szerepet vallalt a magyar rendszervaltasban.
Abudapesti egyetem diszdoktorava fogadta akulfoldon is a magyar
érdekeket képviseld egykori trondrokost, aki 1961-ben hivatalosan
is lemondott utédlasi terveirdl.

Pontosan 160 évvel azt kovetéen, hogy 1849 dprilisaban, Debre-
cenben a magyar orszaggyulés Kossuth Lajos javaslatara kimondta
a Habsburg-hdz tronfosztasit, Ferenc Jozsef csdszar dédunokdja,
a csaladjaval Magyarorszagon €l6 Habsburg Gyorgy elvallalta jelo-
lését az europai parlamenti listan. ®

SANDOR ZSIGMOND

JELENLEGI KIRALYI URALKODOK

Anglidban II. Erzsébet (1952 ota), Spanyolorszdgban I. Janos Kdr-
oly (1975 ota), Belgiumban II. Albert (1993 6ta), Hollandidban Be-
atrix (1980 ota), Svédorszdgban XVI. Kdroly Gusztdv (1973 6ta),
Norvégidban V. Harald (1991 6ta), Ddanidban II. Margit (1972 6ta)
il atronon.
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8440 Herend, Kossuth u. 137.
Telefon: (+36 88) 523 190

E-mail: porcelanium@herend.com
maria.horvath@herend.com
www.herend.com/hu/latogatas/

Budapesttél 90, a Balatontol 25 perc autoutra talalhaté az im-
pozans Porcelanium Latogatokdzpont, ahol megérthetjuk, mi
tette a Herendi porcelant vilaghirivé. Egy rovid filmvetités
utan megelevenednek a latottak, és a Minimanufaktaraban
akdr magunk is megprobdlkozhatunk a porcelan formazasa-
val. Az épiileten beliil taldlhat6 az elegans Apicius Etterem és
Kavéhdz, asztalain mas-mds mintdjd Herendi porcelankész-

a vendégeket. A Manufaktira paratlan valaszté-
karol hires Viktéria Markaboltja is itt kapott helyet.

Nyitva tartas:

2009. oktober 27. - 2009. december 19.

Kedd-szomb 00-17.00

2009. december 20-t61 2010. februdar 1-ig létesitményeink
- aViktoria Markabolt és a Paletta Etterem kivételével -

zarvatartanak.

A Minimanufaktara, a Porcelinmuivészeti Mizeum és az
Apicius Kavéhaz nyitasa 2010-ben: 2010. februdr 2., kedd.
Utolso6 nyitva tartdsi nap: 2010. december 18., szombat.

2009. oktéber 25-t61 2010. mércius 31-ig az Apicius Etterem
zarva tart. Csoportos foglaldst, minimum 10 f6tél, elézetes
egyeztetés utan fogadunk a fenti id6szak alatt is.

Az Apicius Etterem nyitasa 2010-ben: 2010. 4dprilis 1., csiitor-
tok. Utolso nyitva tartdsi nap: 2010. oktéber 23., szombat.

A Porcelanium Litogatokozponttal szemben, a Porcelanmu-

vészeti Mizeumban kovethetik végig az érdekl6ddk a Manu-
faktira fejlédéstorténetét.
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HEREND
Viktéria markabolt
H-8440 Kossuth L. u. 135. Telefon: (+36 88) 523 223

BUDAPEST
Hadik mérkabolt
H-1014 Szenthdromsig u. 5. Telefon: (+36 1) 225 1051
Apponyi mérkabolt
H-1051 Jézsef nddor tér 11. Telefon: (+36 1) 317 2622
Belvedere mirkabolt

H-1061 Andréssy u. 16. Telefon: (+36 1) 374 0006

SZENTENDRE
Diana markabolt
H-2000 Bogddnyi tt 1. Telefon: (+36 26) 505 288

KAPOSVAR
Borostydn Sarok

H-7400 Fé utca 7. (Eurépa Park). Telefon: (+36 82) 317 518

KECSKEMET
Aranka mérkabolt
H-6000 Hornyik Jdnos krt. 4. Telefon: (+36 76) 505 316

KOSZEG
Imola mérkabolt

H-9730 Fé& tér 21. Telefon: (+36 94) 563 150

PECS

Jalia mérkabolt

H-7621 Kiraly u. 20. Telefon: (+36 72) 213 756
SOPRON

Esterhdzy médrkabolt

H-9400 Virkeriilet 98. Telefon: (+36 99) 508 712
SZEGED

Anna mirkabolt

H—-6720 Oskola u. 17. Telefon: (+36 62) 420 556
BERLIN

Hotel Adlon Passage

D-0117 Unter den Linden 77.

Telefon: (+49 30) 22 940 30, Telefax: (+49 30) 22 940 31
FRANKFURT

Herend Fachgeschift

D—-60313 Goethestrasse 4—8.

Telefon: (+49 69) 92 039 050, Telefax: (+49 69) 29 724 855
HANNOVER

Herend Fachgeschift bei R&B

30159 Hanover, Luisen Str. 10/11. Telefon: (+49 511) 123 41 44
LONDON

Harrod’s, Knightsbridge, London SW1X 7XL
Telefon: (+44 20) 7730 12 34



e Szallas kényelmes kétagyas
Superior szobaban
e Udvozl6 koktél
e Félpanzios ellatas
e Kerubina Spa & Wellness Kozpont haszna-
lata (termalvizes élménymedence, szauna,
infra szauna, TechnoGym gépekkel berende-
zett fitness terem, fiird6kopeny)
e Szilveszter éjszaka kiilonleges, alkalomhoz ill6é
biifévacsora elegans Imperial éttermiinkben
©19:30 oratol vendégek fogadasa,
welcome pezsgd —

e 20:00 Galavacsora kezdete {‘f"ﬁl‘
e Zenekar - Black Magic Band gt RY I
e Ceremoéniamester: Téth Mihély___;_é;,-%"' o i._ ;

A

Toym{e‘lg:dék'{
P

- Hajnoczy Soma
Betty és Varga Feri

Ueriitdhangszeres egyiittes nagyon porgés,
a hangulatot fokozni a Szilveszter estéhez!

zeneyel, pezsgo és ejfeli biifé, tombola

_ et filmvetitéssel, gyermekprogramokkal
T H:;—-—--‘-.——-'—'_- == .-_ s
= A csomag ara: 98 900 Ft /f6/ 3¢éj
ELOFOGLALAS ESETEN PLUSZ 1 EJSZAKA AJANDEK!
Egész estés szilveszteri vacsora és program: 34 900 Ft/f6
il
Ervényes: 2009. december 28. - 2010. januar 03.

December 1-ig 50% eléleg befizetése esetén érvényesithetd, igy 4 éjszakat tolthet nalunk szilveszterkor!

Tovabbi konferencia, wellness, golf és akcios 2-3 éjszakas ajanlatainkrol tajékozodjon
a www.poluspalace.hu weboldalon!
Udiilési csekket elfogadunk! H-2120 God, Kadar u. 49.
Tel.: 06 27/530-500
e-mail: reservation@poluspalace.hu
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