




















HIREK C

MUZEUMOK EJSZAKAJA HERENDEN

Jtnius 20-4n, a Mzeumok Ejszakdjén ismét szines programok vérjéik a Herendre ldtogatékat. A Ma-
nufaktira—anagykozdnségszdmdra méskiilonben nem nyitott—belsd diszudvardn délutdn 6tedl slide
show-val (vetitett képekkel) indul a misor, majd a Porcelinmivészeti Mlizeumban a Herendmese
kiallitds megnyitdjakévetkezik fél hatkor, aztdn jfentadiszudvaron, bdbszinhdziel8addstélvezhetnek
a gyerekek negyed héttdl. Az Apicius Kdvéhdzban Pécsi I1diké misordt negyed héttdl, majd Orosz
Zoltdn miisordt negyed kilenctél hallgathatjidk meg az érdekl8dék, mig Kovi Szabolcs fuvolam(ivész
adiszudvar kézonségétvardzsolja el. A Porcelanium Litogatékozpont eldtti tér nagyszinpaddn hdrom-
negyed nyolctdl a Bojtorjén egyiittes 1ép fel, ket a Four Fathers, Magyarorszdg egyik legnépszer(ibb
acapella énekegyiittese kdveti. Az estet az LGT Emlékzenekar fellépése zdrja. Soététedéskor aztdn
a tlizzsongléroké a terep, az Apicius Etterem és Kdvéhaz pedig biifévacsorit és koktélokat kinal a sok

programban elfiradéknak.

%

UJABB ZASZLOSHAJO MARKABOLT NYILT

Tavaly novemberben Kanada iizleti szempontbdl legjelentdsebb és
egyben legnépesebb, és kulttirdkban legszinesebb vdrosiban, Toron-
téban nyilt Herendi mérkabolt. A kiilonleges porceldnok kiilonleges
helyszinen debiitdltak: a patinds Fairmont Royal York szdllod4ban.
II. Erzsébet kirdlynd kedvenc kanadai szdlloddjdban gyonysri
porceldnok mellett cigdnyzene, fest8bemutaté és ldtvdnyos divat-
show vdrta a megnyit6 tinnepségre érkezd vendégeket, majd a ké-
vetkezd napon mér a markabolt is fogadta az érdekléddket a vildg
leghosszabb utcdjdnak tartott Yonge Streeten (teljes hossza 1896 km!).
A Rubin Art elnevezésli mérkabolt iizemeltetését a Manufaktdra he-
lyi kereskedelmi partnere, a CanHu International Ltd. ldtjael. A cég
kiildetése, hogy a Herendi porceldn az orszdg kulturilis életének koz-

pontjdvé valjon. Ennek érdekében a kanadai nagykézonség szimdra
mesterfestd-kurzusok, jétékonysdgi drverések szervezésével késziil,
s6t a kozeljovében megalakul a kanadai Herend Club is.

Az 4j iizlet 500 ezer dolldros drukészlettel vdrja a vésdrlokat, és
Herend elképesztd termékvilasztékdnak legkiilonlegesebb terméke-
it, limitdlt, sehol mashol nem kaphatd egyedi darabjait forgalmazza.

A kozeljov6ben a kanadai partner hasonlé szinvonalas iizletek
nyitdsit tervezi tovdbbi kanadai vérosokban is, hogy a ,fehér ara-
nyat” Herendréla 32 millids orszdglakossdga minél szélesebb korben
ismerje meg. Mindez 6sszhangban van a Manufaktdra iizletpolitikd-
javal, hiszen ennek fontos része zdszléshajé mérkaboltok [étesitése a
vildgban — Toki6tél Hollywoodig. %

Az impozans lzletbelsé



EZER EV, EZER EMLEK

Midjus 23-4n, Sélyban voltannak az egész éves programso-
rozatnakanyitd iinnepsége, melyetnégy dundntilimegye
ezeréves fenndlldsdnak tiszteletére szerveztek. Istvan ki-
raly Sélybankeltoklevele emlitiugyanisel8szor Veszprém,
Fejér, Pestés Zalamegyét. Azéviordulé kapcsin Herenden
jért Talabér Mérta, a Veszprém Megyei Kozgy(lés alelns-
ke és Horvdth Zsolt orszdggy(ilési képviseld, és dr. Simon
Attildval, a Manufaktira vezérigazgatdjdval dteekintecték
annak lehetdségét, hogyan tud a vildghird cég, nevéhez
méltéan kapcsolédni az eseményekhez. Veszprém Megye
Kozgytilése Ezer év — ezer emlék cimmel megyei emlék-
kényvet — melyet Herendi porceldnnal diszitettek — in-
ditott Gtjdra, s amelynek ezer oldaldn az év végéig ezer
kiemelkedd kdzéleti személyiség irjabe gondolatait Veszp-
rém megyérdl, a megye jelentdségérdl. Az iinnep jegyében
Herendikiallitdslesz Vérpalotdn a Thury-vdrban és Veszp-
rémben, a Dubniczay-palotdban is. ®

HIREK

Veszprémi latkép

HERENDI TEASKANNAK — CSAK FORRO VIZ KELL HOZZA

KIALLITAS A PICCADILLY SUGARUT EGYIK LEGELEGANSABB UZLETEBEN

] SO 7 Teahols

A Piccadilly sugdraton taldlhaté London legfény(z8bb csemegebolt-
ja, a Fortnum & Mason. Az 4ruhdz taldiszitett, mentazsld hom-
lokzata mellett lehetetlen elmenni anélkiil, hogy be ne térnénk az
impozéns épiiletbe. Az elegdns, f5ldszinti élelmiszercsarnokban ki-
tnd tedk, fliszeres gylimolesmdrtdsok, omlés siitemények, lekvérok
és més kiilonleges ételek dregbitik a haz kivalé hirét. Aprilis 6-dn
e felkapott tizlet elsd emeletét megtoledtték a Herendi porceldnok:
antik és mizeumi darabok és természetesen a napjainkban késziiltek
is. A diszes ,felvonulds® oka, hogy megiinnepeljék a Fortnum and
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Mason 301. sziiletésnapjit. Ebbél az alkalombél pontosan hdrom-
szdzegy, de teljesen kiilonboz8 stilusti és motivumid Herendi teds-
kanndtis felkindltak eladdsra. Az 4prilis 28-ai Cutty Sark Alapitvdny
tdmogatdsdra rendezett jétékonysdgi aukcién Herendi porceldnvé-
zdk is felajdnldsra keriiltek, az aukcié napjdn, valamint az azt kévetd
napon pedigakézzel festett porceldnok titokzatos vildgdrdl ldthattak
bemutatdtaz érdekldddk. A kidllitds még mdjus 31-ig megtekinthetd,
a térlat ideje alatt az druhdz hires St. James’ Ettermében a délutdni
tedt Herendi porceldnbdl kindljdk. ®



A Takler Pince borai is bemutatkoztak az Apicius Kévéhdzban. Takler
Ferenca Szekszdrdi Borvidék, de taldn az orszdg egyik leghiresebb bord-
sza. A2008-as Pannon Bormustrdn hirom csticsbor minésitést nyert,
2004-ben az Ev Bordszdnak valasztottdk. A csaldd az 1700-as évek éta
foglalkozik sz8l8termesztéssel a Szekszdrdi Borvidéken, a kilencedik
generdciét képviselve. Ma 53 hektdron gazddlkodnak, kindlatukban
avildgfajtdk mellett hangstlyt kapnak a hazai kéksz8l6k is, a kadarka,

akékfrankos, és az emlitett fajtdk hdzasitdsdval készitett bikavér. Tobb
boruk, gy a Primarius minta Regnum és a Bartina, ma egyértelmtien

a magyar borikonok sordba tartozik. ? J O v E R S E K J O B O RO K
- . T !

Az apiciusi szokdsoktdl sem idegen a bor és a koltészet kapcsolata,
hiszen kis fantdzidval a kdvéhdzak el8djének is tekinthetd rémai kori
éctermek, kocsmék, a finom étkek mellett helyet adtak a zenének,
atdncnak, a koltészetnekis. Igy akdr régi hagyomany felelevenitése is
lehetne az Apicius Kdvéhdz rendezvénye, melynek vendége Karafidth
Orsolya kolt8, Kellei Gydrgy tjsdgiré és Saldnki Sdndor bordsz volt.
A kellemes kérnyezetben mutatkozott be a kozénségnek a nivés iro-
dalom és a remek bor. A kélt6ndt forgatékonyviréként, mifordito-
ként, dalszerzéként és az Oldalborddk cimd kisfilm szévegkdnyv-
ir6jaként is megismerhették. A Kellei Gyorggyel — Veszprém megye
napilapjdnak, a Naplénak kulturdlis rovatvezetdjével — folytatott
sziporkdzé diskurzusbdl pedig sokoldalisiga, humora is kideriilt.
Mindekézben a Saldnki Csalddi Borgazdasdg boraival ismerkedhet-
tek meg a vendégek, Saldnki Sdndor szakértd bemutatdsiban. &

BOR VAGY IRODALOM? MINDKETTO

BORKOSTOLOVAL EGYBEKOTOTT IRODALMI ESTEKKEL VARJA VENDEGEIT AZ APICIUS KAVEHAZ

Az Apicius Kévéhdz irodalmi és miivészi esteknek ad otthont, melyek sordban az idei elsd rendezvény mércius 19-én Kaland a régi kirdllyal cim-
mel Kovécs Akos Kridy-estje volt. A miivész régi dlmdt valésitotta meg, amikor kedvenc magyar iréjanak irdsaib6l készitett valogatdst Szigethy
Gébor irodalomtdrténész rendezésében. Most ebbdl az anyagbdl szemezgettek, amikor Herendre, a porceldn vdrosdba ldtogattak felolvaséest-
jiikkel. A novellafelolvasdsok kézben Szigethy Gabor Akossal beszélgetett Kriidyrél, a Szindbad cimé magyar filmrél és a kozos munkdjukrol.
A beszélgetés kbzben a remek borokrdl pedig Vesztergombi Jézsef, szekszérdi bordsz gondoskodott. Aprilis 9-én — a Kéltészet Napjahoz is

két8dve — Téth Krisztina kéltdnd volt a vendég, aki 2008-ban Quasimodo-dijat kapott. A kélténdvel Praznovszky Mihdly miivészettorténész

beszélgetett az alséorsi Csiszdr Pince borai tdrsasigdban. Az év tovdbbi rendezvényeirdl az Apicius Kdvéhdz internetes oldaldn olvashat. ®

Toth Krisztina Kovacs Akos



EGY CSESZE MUVESZET

Négyféleszalasteakeverékalkotjaaztazexkluzivosszetételli Herendi
teakollekcidt, melyet a fogyaszté kozonség is megismerhetetta kécle-
gendds kézmiives vdllalkozds —a Gerbeuad és a Herendi — egyiittm-
kodésének koszénhetben. A Gerbeaud Hdz kisszalonjaadott otthont
annak a rendezvénynek, melyen Jécsyné Hunkdr Andrea, a Herend
Tea kiilonleges teavdlogatds kifejlesztdje mondta el gondolatait az
alkotds folyamatdrdl. Elsd 1épéskéntvégigkellett gondolni, a teaiz- és
illatvildga milyen hatdsokat, érzéseket, gondolatokat ébresszen a fo-
gyasztéban, s mindez méltdan képviselje a Herend Tea mérkanevet.
Néhdny olyan jelzd volt a kiindulépont, mely a Herendihez két8dik.
[gyaztdn aklasszikus, az elegins, a tradicionélis, az idétll6, a magas
mindség attribitumokat igyekeztek leforditani a tea nyelvére. Meg-
sziiletett a kiilonbézd fogyasztdi igényeket kielégitd vélaszték, azold,
afekete,arooibosésagyiimolestea. Majd alabormunka, a receptiirdk
megalkotdsa, sok-sok tesztelés és finomitds kovetkezett. A jelenlé-
v6k mind a négyféle mindségi teakeveréket megkéstolhattdk, me-
lyek elegdns fémdobozba, illetve aromaz4ré tasakba csomagolva mir
megvdsdrolhaték a Manufaktira mirkaboltjaiban és viszonteladd
partnereinél. Egy mdrkanév, ami garancia — immadr tedbanis. &

A posztumusz dijat Gal Tibor 6zvegye vette at

Hrersn Tea

Pk rre 1o Y

A Szent Mérton-dijat Melocco Miklds Kossuth- és Munkdcsy-dijas
szobrdszmiivész, valamint posztumusz G4l Tibor egri bordsz, a Pan-
non Bormives Céh alapitd tagja kapta 2008-ban. A dij odaitélésével
azok tevékenységét kivanjdk elismerni az alapit6k — a Pannonhalmi
F8apdtsdg, a Bdbolnai Nemzeti Ménesbirtok Kft. és a Herendi Por-
celinmanufaktira Zrt. —, akik a Pannon-térség teriiletén a tdrsadal-

mi, természeti, valamint térségfejlesztd programok megvaldsitdsdére
a legtobbet tették, hozzdjirulva ezzel nemzeti 6rokségiink és kultu-
ralis értékeink megismertetéséhez és megérzéséhez.

A Pannonhalmi F8apdtsdgban a Szent Mdrton-napi iinnepség ke-
retében adtdk dtadijat,amely Szent Médrton porceldnbdl megformale
szobra, Horvdth L4szl6 Munkdcsy-dijas iparmivész alkotdsa.

Virszegi Asztrik pannonhalmi bencés f8apdt Melocco Miklés
alkotdmivészetét ismertetve kiemelte: legtdbbet a szobrai monda-
nak. S szinte egy orszdgos panordmit kell ehhez végigtekinteniink,
Székesfehérvdron Mdtyds alakja emelkedik a belvéros sétdléi f61¢,
az Esztergomi Bazilika egyik rondelldjén az Istvdn megkorondzdsa
cim{ hatalmas alkotdsa tdrul a litogatd elé.

A t6bb minthdrom évvel ezeltt elhunyt G4l Tibor tevékenységérdl
a f8apdt elmondta: a nemzetkozi elismertségli szakember nevet szer-
zett a magyar boroknak a vildg szdmos tdjén. Nevéhez f(iz8dik a Pan-
nonhalmiApdtsdgi Pincészet megteremtése s, ezzel pedig djjadlmodrta
Magyarorszdg egyik legkisebb borvidékét, és ez méra mér valésdg.

A dijat 2001-ben Nemeskiirty Istvdn, 2002-ben Pungor Ernd,
2003-ban Nagy Gdspdr, 2004-ben KukorelliIstvdn, 2005-ben M4dl
Ferenc, 2006-ban Szokolay Sdndor, 2007-ben pedig Sebestyén Mdr-
ta vehette 4t. %






Fotok: Burger Barna

Az idillikus, érintetlen természetnek a harmoénidja médra mar csak az
dlmok és a mesék vildgdban van jelen. Az Alomkert dekor Herend
nyelvén mesél errdl az idilli dllapotrél, énreflexioként arra a folya-
matra, amivel az ember pusztitja sajit kdrnyezetét. A tervezd 6tvozia
kifinomult, tradiciondlis modoros festést a mai kifejezésforma nyers
nyiltsigdval. Az Alomkert mintdt ihleté Rothschild dekor statikus
természeti képet dbrdzol, ldtszdlag naturdlis dbrdzoldssal. Ha azon-

tok, flicsomdk, eseten
alomszerd térbe.



TERVEZOINK <)
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Hubay Jené Zeneterem foto6: MT/

Hubay Jend, a kivdlé heged(ivirtudz, zeneszerz és zenepedagédgus
1897-98-ban, koncertjeinek bevételébdl épittette fel a palotdt a Du-
na-parton. A négyszintes épiilet els§ emeletén a legendds fehér Ze-
netermet alakitottdk ki, amelybe a bécsi Bésendorfer cég tulajdono-
sa, tisztelete jeléiil, fehér zongordt kiildott ajdndékba. Az impozdns
terem évtizedeken keresztiil adott helyet a hazai zenei élet kezdd
tehetségeinek és a majdan vildghiri mivészek koncertjeinek.

A Duna-parti palotdban koncertezett tobbek kozétt Bartdk Béla,
Zathureczky Ede, Fischer Annie, Geyer Stefi, Arturo Toscanini,
Bruno Walter, Yehudi Menuhin és Pietro Mascagni. A zenedélutd-
nokat egy id6 utdn mindenki meghallgathatta, akinek rddidja volt,
1925-t8l a Magyar R4di6 is kozvetitette az akkori kor legértékesebb
muzsikdjdt kozkincesé tevd koncerteket. Hubay Jend élete végéig —
1937-ben hunyt el —a magyar zenei élet egyik vezetdje volt. Dallamai
koziil pedig ma is szdmos a sldger kategdridba tartozik — csak éppen,
akik dudoljék, nem biztos, hogy tudjdk, ki is a zeneszerzd.

Hubay Jendnek két fia sziiletett, Tibor és Andor. Ha léteznek regé-
nyes életek — mérpedig sok magyar példa bizonyitja, hogy igen

—, akkor az 1898-ban Budapesten sziiletett Hubay Cebridn
Andoré az. (A csaldd eredeti neve Huber volt, de késébb

a Hubay nevet vilasztottdk, a Cebridn név pedig édes- &%
anyjdnak, grof Cebridn Rézdnak volt a csalddi neve, ame-
lyet szintén felvett.) Andort sziilei Telcs Edénél tanittat-
jak. Majd elkezdddik életében a vildgjirds, amely ebben
akorban ilyen rangti és médu csalddok esetében kordntsem
ritkasdg. Miinchen, Réma, Périzs az dllomdsok, a legjobb
képz8miivészeti f6iskoldkon és akadémidkon képezi magit
és hamarosan kidllitdsai nyilnak ezekben a vdrosokban.

Mir 1925-ben kapcsolatba keriil Herenddel a falu temp-
lomdba készitett Golgota cimi oltdrképén keresztiil, majd
késdbb a gydr mivészeti tandcsaddja lesz, valamint tervez
is figurdkat a gydrnak. Az Ernst Mizeumban 1928-ban
rendezik meg elsé kidllitdsdt. Az 1930-as évek elején
a Mivészeti Szalon vezetSje. Norvégiai sziiletés( fe-
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A BUDAPESTI
DUNA-PARTTOL
A PORTUGAL
ESTORILIG

Kevesen tudjik, hogy az egyik elsé

magyarorszdgi, Duna-parti

magdnszdlloda helyén magasodott
W hajdandn a Hubay-palota.

leségével, Edle Astrup tjsdgiréval a Hubay-palotdban laktak, ott volt
Andor miiterme is.

Varséban Jeanne d’Arc képével 1930-ban Andor nagydijat nyer.
Bem J6zsefet dbrdzold arcképét a Varséi Nemzeti Miizeumban he-
lyezik el. 1931-ben mar Miinchenben 4llit ki a tehetséges és elismeré-
sekben sem sz(ikolkodd mivész. Hazdjéban sem sz4dmit elhanyagolt
alkoténak, a Szépmivészeti Mizeum mdr 1928-ban megvdsirolja
Mirciusi vihar a Fétrdban cimd olajfestményét. (Ma pedig Budapes-
ten aukcidkon is igen keresettek festményei.)

A misodik vildghdbortl utdn azonban nem szdmitott igazdn j6
ajénldlevélnek ez a kozmopolita, a miivészeti elithez és az arisztokré-
cidhoz tartozé csalddi mule és életvitel. 1948-ban mér Norvégidban
él csalddjdval, majd Portugdlidban telepednek le.

L4nya, Rozanna 1938-ban sziiletett. Egy osztrédk baréhoz ment
férjhez, a norvégiai eskiiv utdn Briisszelbe koltoztek, két ldnyuk
sziiletett, Alexia és Tessa. Fia, L4szl6 Istvdn Norvégidban sziiletett,
portugdl felesége két gyermeket sziilt, Katinkde és Istvént.

A Hubay leszdrmazottak csak az apa haldla utdn ldtogatottak
4jbol el Magyarorszdgra, Budapestre, valamint a felvidéki
Szalatndra és Mosdcra, ahol a csaldd birtokai voltak, de soha
nem felejtették el magyar gydkereiket. Hubay Cebridn
L4szl6 a vildghiri amerikai Disney védllalat spanyolor-
szdgi és portugdliai igazgatdja volt, de aktivan dolgozik
a magyar-portugdl kereskedelmi kapcsolatok felvird-
goztatdsdért mint a Magyar—Portugdl Kereskedelmi
Kamara elngke.

Hubay Andor hi maradt mindig Magyarorszdghoz,
az anyanyelvéhez és a porceldnhoz, amelyhez kiilonés
érzéke volt: aleghiresebb ibériai porceldngydrat virdgoz-
tatja fel. Hubay Andort a gyonyoriséges, romantikus és
mélabus portugdl vdrosban, Estorilban temetik el, zene-
szerz6 apja mivei szélnak a temetésen. ®

ELEK LENKE

Hubay Andor tervezése Foto: Burger Barna
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Napjainkban, ha magyar huszdrt akarunk ldtni, s nincs olyan szerencsénk, hogy éppen
egy hagyomdnydrzd felvonulds forgatagdba csoppenjiink, akkor Than Mr és Lotz Kdiroly
festményeit célszerii megtekinteniink, vagy a Budai Virnegyedbe kell litogatnunk, ahol
Kisfaludi Strobl Zsigmond bronzszobra jovoltdbil tanulmdnyozhatjuk, milyen is a kardja
élét vizsgdlgatd katona.

A csaknem nyolcvan esztendeje a Duna felett strdzsdlé alkotds rokokds
elegancidjéval alkalmassd valt arra is, hogy a Herendi Porceldnma-
nufaktira egyik hagyomdnydrzg jelképe legyen, s szerte a vildgban
emlékeztessen arra, amire egykoron nemigen kellett emlékeztetni
a kortdrsakat. A huszdrsdg, e konnytilovas hadosztdly ugyanis évszé-
zadokon 4t nem kizdrdlag elédeink harcainak volt fontos szerepléje,
s maga a huszdr sz6 sem a magyar nyelvbdl ered, mégis szervezésben,
hadmivészetben és egyediildlld hési szellemében népiink jeles ka-
tonai képességeivel azonositottédk Eurdpa-szerte. A magyar huszdr
harcmédja az Arpad-kori lovas katondk taktikdjanak évszdzadokkal
késdbbi wjjdélesztése, s még a mdsodik vildghdboriban is alkalmaz-
tak egyes elemeit. A lesbe csalds, a félrevezetés, a terep kihaszndldsa,
a rajtaiités, a halogat6 harc, a felderités, az utévéd, az iildozés és
a gyors tartalék volt a huszdrraktika jellemzdje.

TUDTA-E...?

A Hadik-huszdr szobrdrdl mintdzott porcelinfigura jé ajdinlélevél volt

awindsoriudvarhoz Kisfaludi Strobl Zsigmond szdmdrais, kinek 1931-1939

kozétt miiterme volt Londonban, s nevezetes arcmdst készitett az angol ural-
koddi csalid egyes tagjairdl (Earl of Athlone, Alice hercegnd, Erzsébet herceg-

nd). Portréi ma is megtaldlbhatéak a kirdlyi csaldd palotdiban.
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A huszér sz6 eredetét vizsgélva konnyen kapaszkodér taldlunk az
alkalmazott katonai harcmodor gyckereihez is: az elnevezés a latin
corsarius (kal6z), illetve olasz corsaro szavakboél ered, amely a délszldv
hurszar (rabl6) forma kis véltoztatdsdval honosodott meg nyelviink-
ben. Mdtyds kirdly Fekete seregében mdr kitiintetett szerepiik volt
e katondknak, kikrdl az uralkod6 1481-ben egy latin nyelvii leve-
lében meg is emlékezik (,equites levis armaturae, quos hussarones
appellamus” — azaz: konny( fegyverzet( lovasok, akiket huszdrok-
nak neveziink).

ISMERTEK, TISZTELTEK - ES RETTEGTEK OKET

A korabeli kiilhoni leirdsok pontos jellemzése arra is utal, hogy mar
akkor sok borsot torhettek az ellenség orra ald. Ismerték, tisztelték
és rettegték a magyar huszdrokat a kontinens sok orszdgdban. Fiirge,
aprd, derendkiviilkitartd ésedzettlovakon, mdsfélemberhosszisiga
kopjdkkal, szablydkkal és fokosokkal harcoltak —a késbbi évszdzad-
ok sordn kard, majd karabély és pisztoly is kiegészitette arzendljukat.
Oltozetitk cserzett borokbél késziile, sarukat viseltek, melyekre a sar-
kantytkatszijakkal csatoltdkfel. Fejitkon csticsban végz8dd, orrvédd
riddal elldtottssisak, vastag nemezb6l vagy bdrdnybérokbél készitett
kucsma cstcsosodott, felsd testiiket sodronyinggel vagy vallra vetett
bdrdnybdrokkel bélelt, cserzett anyagbdl készitett rovid fels6ruhdval
(mente) s egy e folott viselt farkasbdrrel védeék.



A kés8bbi évszdzadok sordn is folytonosan harcoltak magyar hu-
szdrcsapatokanémetésolaszorszdgihadszinhelyeken, ésigen sokszor
kiis tiintették magukat. A Rikdczi-szabadsdgharcidején afejedelem,
és a vele szemben 4116 1. J6zsef is feldllitott huszdrcsapatokat.

A szatmdri béke (1711) utdn sok magyar kuruc kiilfsldre mene-
kiilt, és f8leg Poroszorszdgban, Bajororszdgban és Franciaorszdgban
léptek hadiszolgédlatba. Mdria Terézia és I1. Jézsef is gondot forditott
a lovas ezredekre, a Monarchia idején is rangja volt a huszdrsdgnak.
A huszdrezredek tisztikarait a bécstjhelyi katonai akadémidbdl ki-
lép8kkel, a hadaprédiskoldkban kiképzett fiatalok el8léptetésével
egészitették ki.

BERLIN BEHODOLT HADIK ELOTT

Hadik Andrdsa 18. szdzadi csdszdri hadseregben kézhuszdrbél emel-
kedetta tdbornagyi rangig, majd egyetlen magyarkénta bécsi Legfel-
s6bb Haditandcs elnoki tisztét tdltotte be. Erdély korményzdjaként
4 volt a székelyek megmentdje. Kegyelmet eszkozolt ki a Moldvdba
menekiilc székelyeknek, akiket az 4ltala kormdnyzott Bukovind-
ban telepitett le. A székely-csdngé telepiilések koziil Hadikfalvdc és
Andrisfalvét is réla nevezték el hdldbdl. Budapesten — tobbek ko-
z8tt — a Mizeum utcai Hadik palota (Kossuth Klub), a Barték Béla
uti egykori Hadik-kdvéhdz (mely a kozeli Hadik-laktanydrél kapta
a nevét) vagy a Virban, az Uri utca sarkdn levé szobor 4llit emléket
alegendds harcosnak.

Leghiresebb huszdrbraviirja az volt, amikor a Habsburgok és
francidk ellen harcolé Nagy Frigyes kirdly tdvollétét kihaszndlva
a porosz sereg hdta mogott alig 6tezer katondjdval elfoglalta Berlint.
Hat ¢jszakdn 4t, a s6tétség leple alatt vonult az ellenséges orszdg szi-
vébe, a fronttél csaknem 6tszdz kilométerre levd uralkodoéi székhely-
re. Kiilon érdekessége a véllalkozdsnak, hogy Hadik a gyalogsdgot
ahuszdrok mogé aléra iiltetve szdllittacta. Berlin el8szor megprobale
ellendllni, 4m Hadik dgyttlizzel a vdros f8kapujdt betorte, fergeteges
rohammal a tilerdben levd hely8rséget szétszérta és foglyul ejtette.

1 HISTORIA

Dicsé porcelanhuszarok
Foto: Burger Barna

A berlini vdrosatydk kifizették a hatalmas, 215 ezer talléros sarcot.
A pénz egy részét Hadik a katondi kozott osztotta szét. A vérost ma-
gdt megkimélte, nem vitt el egyebet, csak hat porosz zdszlot, vala-
mint Mdria Terézia részére személyes ajindékként néhdny tucat néi

kesztytit, amelyekre a varos cimerét himeztette. A magyar huszdrok
csak egy napig tartézkodtak az elfoglalt varosban, amig a kesztyik
elkésziiltek... Berlin megsarcoldsa a torténelem leghiresebb huszar-
csinyeként ismert — a németek két esztendeje ,,iinnepelték” a csifos

esemény 250. évforduléjdt.

HIiRES MAGYAR HUSZAROK
Debrecenben utcit is elneveztek Simonyi Jézsefrél, az utdkor szdmdra
pedig Jékai Mér érokitette meg a reformkori évek ,legvitézebb husz-
rénak” tetteit. Az Obester szerénységet sem nélkiil6z8 6néletrajzdban
Hiry Jdnos-stiluséban igy emlékezett pdlydjdra: ,Vdratlan tetteinek
az ellenség helységeiben oly rémiilést sziilé hire futamodott, hogy
mdr neve emlitésére is minden ember rettegett... Csak a sziirke lova
Simonyitél félnek, és vele rémiilve ijesztgetik egymdst. Vitézségét felet-
tesei is méltdnyoltdk: kdpldr létére a brigadérosok asztaldndl ebédelt.”
De el6tte, utdna is voltak hires, hirhedt magyar huszdrok, itthon és
kiilhonban egyarént. Az 1600-as évek végén Czobor Addm gréfezrede
a szerbiai és Rajna-melléki hadszintereken szolgélt sikerrel I. Lip6t se-
regeiben. Az els6 francia huszdrezredet példdul Bercsényi Miklésnak,
a kuruc vezérnek a fia, Bercsényi (Bercheny) LdszI$ alapitotta meg.
Viktor Emanuel szdrd kirdly szolgdlatdban Bethlen Gergely grof,
az 1848-as forradalom honvéd huszdrezredese vezetett lovas hadosz-
talyt, Garibaldi pedig magyarokbdl két huszdrszdzadot alakittatott
seregében, kik féleg a Capua alatt vivott dontd csata alatt tiintették
ki magukat. Aradon van eltemetve Skultéty LdszI6, aki a 19. szdzad
elején 81 évig szolgdlt a csdszdri seregben, és sirjan ez 4ll: a vildg leg-
idésebb huszdra. %

ARVAY SANDOR
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A Mediterrdn kert (Jardin mediterraneen —
redizdjn vdltozata, az EDEN is bemutatkozott és
hiveket szerzett a frankfurti seregszemlén. A tervezdk
a mostani divatszinek felbaszndldsdval keltették iij életre,
kompondltik vijra a mintdt. A lila, a sdrga, a barna
domindl a folyonddrszeriien elbelyezett virdgfiizéren.
Az eredeti diszités egyes meghatdrozd elemei — a szalag,
a pillangd, a vinig/eompoz‘— kinagyitva, ondllé

'

motivumként szerepelnek azuij kollekcid darabjain.




HERENDI EKSZERKOLLE

A Manufaktiira régdta foglal/eozzk ékszerek
kivitelezésével is. A patinds cég )

vonalvezetés, a technikai br
a meddlokon, karkitékon
kombindlt porcelinéksze



HERENDI UJDONSAGOK C)

[ A 4

Koszinuszok, tortek, kacifintos matematikai egyenletek keriiltek Herend legiijabb porceldn
tdargydra, a Gombaicre, Domokos Gdbor és Virkonyi Péter immdr vildghirii felfedezé-

sére. A Gombaéc ugyanis, specidlis formdjinak koszonhetden — ami leginkdibb az indiai
csillagteknds pancéljdara hasonlit — mindig visszatér stabil egyensitlyi dllapotiba.

A Gombac elsé porceldnvaltozatdnak feliiletére felvitt irds sajit kelet-
kezésének torténetét meséli el. A felhaszndle képletek, matematikai
jelek és 4brdk ugyanazok, amiket a két felfedezd a bizonyitds sordn
haszndlt. A l4thaté minta 6nreflexié: egy torténet elmesélése a ma-
tematika nyelvén, annak jelrendszerével. A matematikdban kevés-
bé jartas ember szdmdra ez nem értelmezhetd, de a jelek — akdrcsak
a japdn vagy kinai irdsjelek — a tartalomtdl fiiggetlen életet is élnek
és eggyé valnak az 8ket hordozé tdrggyal. A Gombocot élekkel el-
vélasztott sikok és ives feliiletek hatdroljak. Véletlenszer(ien egymds

mellé keriil§ epizddokat villantanak fel a bizonyitdsbdl, dgy, mint
ahogy egy irdasztalon a teleirt papirlapok 8sszecsiisznak, egymdsra
takarnak, keverednek.

A mirtogatos tollal felvite képletek az ember jelenlétée hangsi-
lyozzék. A tintdba mértott toll elészor erdsen fog, majd lassan kifogy
a hegybdl a tinta, és szine elhalvdnyul. Ez adja a tollal irds finom
liiktetését, ritmusdc. A bet(i tipusakissé régies, hangstlyozvaakézirds
és a felfedezés id84llésdgdt, de nem erésen stilizdle és nem archaizalé.
A tinta szine pedig egy kissé megfakult ,6reg-kék”. ®
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Palya Bea Foto: Burger Barna
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szciloreclt

Vel L
W A budai Vir alatti kis, tetotéri

- S . lakdsban diliink, szemben

" aParlament, alattunk a Duna,
két macska kdszdl koriilottiink.
Ez Bea sziikebb birodalma,

ide vonul el a vildg zajdtdl,

és mostandban innen kel iitra,

hogy meghdditsa a vildgot.

A foton: Médaillon (MED)
mintas kavéscsésze

LYA BEA ALMAIROL, UJ LEMEZEROL

Egyszer azt mondsta, teljesiilt a gyerekkori dlma. Mivolt az, ésmi
a felnéttkori dlom?

A gyerekkori 4lom, amit szoknyapérgetve, mosolyogva mondtam
mindenkinek, hogy énekesnd-tdncosnd legyek. Ez teljesiilt. A mosta-
ni 4lmaim zenélésbe, dalokba, 4j sajit lemezekbe, meg tengerpartokra,
4llatok kozelségébe visznek. Vigyom pontos és gyonyérii dalokat csi-
ndlni és énekelni, és vigyom arra is, hogy évente legaldbb két hénapot
a tengernél toltsek, ahol sokat énekelek a hulldmok, szikldk mellett, és
dtgondolom, mi volt, és hogy mi lesz. Ugy latszik, ez is mind teljesiil.

Szinte minden évre jut valamilyen elismerés. Melyik mit jelent?

Van kézottik dij, és van feladatokkal jiré megbizds. Feleldsség,
orom és nehézség, hogy sokak szdmdra ldthatévd vélok, azaz kirakatba
keriilok. Pedig nem vagyok egy bébu-tipus. ..
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Azt gondolom, a dijak, kinevezések azoknak fontosabbak, akik ad-
jék. Etedl fuggetleniil oriilok mindegyiknek, mert megerdsitenek, de
agondolataimra és a zenémre csekély a hatdsuk.

Az esélyegyenl8ségi kinevezés érdekesebb, mert nagyon sokat kellett
gondolkodnom, és arra jutottam, hogy elsésorban nem a médidban aka-
rok tiind6kolni szocidlisan érzékeny hirességként, hanem a bértonbe,
a telepre, az intézetbe akarok menni, és vakokkal, biintetett fiatalokkal,
mozgdssériiltekkel, cigdnygyerekekkel taldlkozni, figyelni rdjuk, meg-
érteni 8ket és ezdltal magamat.

A médidban az én nagyon dtgondolt struktirdmat igyekeztem koz-
vetiteni: kulcsszavaim az esélyegyenl8ségben az dnismeret, a figyelem,
akreativitds. Es egy ldgy, elfogadé szeretés. EI8bb nekiink kell felismer-
ni a sajdt esélyiinket, és aztdn konnyebben jon a kiilsd tdimogatds. De
abels6 munkdn van ahangsily. Mégajavitdintézetben is vannak dlmok,
végyak. Az ezzel jér6 tudatossdg mdr esély lehet arra a belsd dnismereti
munkdra, ami az dlmok megvalésuldsdt segiti. Persze, sok még a dolog.

A kultdra kdvete megbizdst nagyon megtiszteld volt dtvenni Ester-
hézy Péter, Kdny4di Sdndor mellett. De ez nekem csak annyit mondott
beliil, hogy tegyem tovdbb, minden tuddsommal és teljes szivvel azt,
amit eddig. Enekeljek, épitsek hidakat a zenével.

Az utébbi két dijban — Fonogram és Mdrcius Ifjak Dij —az volt a leg-
jobb, hogy az 6cedn partjdn iilve kaptam a hireket réluk. Szép és j6 és
koszonom, de mar egy mdsik fizisban vagyok, alkotok, szinte szétégek,
annyira koncentrdlok az 4j lemezre.

Kiviilrélagy tiinhet, konnyenjiottasiker. Ettol,,elszdllhat” az
ember. On fiatal, de dalai mélyek, dtgondoltak, mintha sok-sok
év tapasztalata, kidbrdanduldsa, iijrakezdése lenne mogottiik.



DiJAK, KITUNTETESEK

2006 Aphelandra-dij (a,,humanizmus civil dija”)
2007 Az Esélyegyenléség Nagykivete cim

2008 A Magyar Kultiira Kovete cim

2009 Fonogram Magyar Zenei Dij

2009 Mirciusi Ifjak Dij

Harminchdrom éves vagyok, és igazdbdl mir gyerekkoromtdl az
énekléssel foglalkozom. Magyar, cigdny, bolgdr népdalok ,kagyl6zdsa”,
filbél tanuldsa, népzenei gydjtés-kazectdkrdl volt a kezdet. Stididzds,
zenekarozds, utazds, tanitds. Zenckarok, zenészek, szinhdzi tdrsulat,
filmforgatdsok. Koncertek, turnék, észtondijak, kiilfold. Alkotds: vivé-
dds, 6rém. Interjizds. Sajét dalok irdsa.

Ez ment az utébbi tizenhét évben. Nem gondolom, hogy a siker ch-
hez képest kordn jétt, de igy is nagyon prébdra tett. Sokat dolgoztam
azon, hogy megértsem, mi fontos, és mi nem. Most médr kénnyen tudok
nemet mondani mindarra, ami nem illik az én utamba. Megértettem
a média motiv4cidit is, és a sajit motivdcidimat a médidban. Az inter-
juzdst kihaszndltam arra, hogy magamat djra- és Gjradefinidljam, és ez-
4ltal megerésodjek. Sok, okosnak tling véleményt hallok mindenfeld,
ezekbdl is ki tudom mdr szlirni, mi vonatkozik rdm, és mi nem. A siker
igy belsd fogalommid vélt, a belsd egyensuly és 6rom szinonimdjaként
haszndlom. A kiils csillogds ehhez képest sokkal kevesebbet ér.

De nem vagyok 4lszerény sem — imddok tetszeni, és imddom, hogy
szeretnek, és azt is megengedem magamnak, hogy megerdsitést nyerjek
mindebbdl. Ez az erd teszi lehetévé, hogy az egész korforgdsbdl évente
kilépjek: elutazom a tengerhez, ott sokat énekelek, és magamat, a zené-
met, az {rdsaimat egy mdsik néz8pontbdl szemlélem.

Intenziven élek, egyszerre figyelek befelé és kifelé. Magamat idén-
ként apré részecskékre szedem szét, hogy aztdn masképp rakjam ossze
azokat. Szeretem a sajét félelmeimet és sromeimet. Ez vagyok én, ezen dt
tudom szemlélni a vildgot, ebbdl tudok dalokat irni. Van ehhez egy ze-
neinyelv is, mindennek alelki tartalomnak a hordozdsdra. Vagy inkdbb
csak igy, dSnmagdértszeretem a bolgdr, magyar, szefdrd népzenét, keleti
klasszikuszenéket. Es hogy ezeket mégjobban énekeljem, folyton vissza
kell menni a forrdsokhoz, régi felvételeket elvenni, tanulni, énekelni.

Milyen témdk, dalok, zenék foglalkoztatjik mostandban?

Minden dalld vdlhat, ami megmozdit bennem valamit. Elsésorban
belsd torténéseimet from meg a szévegekben, ez kell is nekem a tovdbb-
lépéshez. De szeretek lefrni figurakat, embert és 4llatot is. Es nagyon
fontos a humor, egyre jobban szeretem a sajét nagyszdjisdgomat, sze-
retetteljes provokédldsomat, az erre épiild poénjaimat is. Nagyon jokat
tudok réhégni magamon, de a legjobb, amikor rajtam és velem egyiitt
nevetnek. Szeretem az embereket mosolyogni, nevetni l4tni.

Mostani egyik legjobb élményem a Megmondék cim( dal, amit
a tengernél irtam, finoman odaszdlva azoknak, akik mindig ndlam
jobban akarjik tudni, hogy én mit hogy csindljak. Visitva oriiltem,
mikor kész lett.

Zenében sok tervem van. Késziilok egy szefdrd miisorral. Ebben a ze-
nében a kdzépkori spanyol zsid6sdg zenéje a bolgdr, torok, gordg zené-
vel keveredik. Hosszasan elid8z6k egy-egy dallamndl, minden ott van
benne, amit imddok a zenében; izgalmas dallamfordulatok, diszitmé-
nyek, ritmusok, fiillemnek otthonos hangzdsok, az ud, a kaval, a finom
tit6hanszerek hangja.

INTE(R:I;’J@

SZOLOLEMEZEK

2003 Agrél-dgra

2004 Alom-dlom, kitaldlom

2005 Psyché (Weires Sdndor)

2008 Adieu les complexes! (dupla platinalemez lett, bevdlo-
gattik Eurdpa hiisz legjobb vildgzenei albuma kizé)

A misodik félév a kreativ retro munkacimre keresztelt lemezé lesz.
Otvenes, hatvanas, hetvenes évekbeli dalok sajit stilusban, sok-sok
jatékkal. Meg most a legfontosabb, az Egyszdlének.

Errél, ha lehetne kicsit bdvebben, hiszen Egyszdlének a most
elkésziilt lemez cime is.

Ez egy tjfajta fiiggetlenség és ij dndefinici6, meg nagyon fontos visz-
szatérés ahhoz a zenei formdhoz, amibdl indultam, az egyszdl énekhez.
Amikor csak a hangom van, meg ami beliil van. Mintha mezteleniil
llnék. Egy tiszta, rélam szdl6, térékenységében erds dolog. Egyediil,
onmagammal, 6nmagamrél csindlok lemezt. Ami persze egy mdsik
szinten mindenkirdl szél. Azt szeretném, hogy ezek a dalok valéban
mozgassanak meg beliil, az érzelmek vildgdban valamit, és azt a finom
remegést, ordit6 féjdst, gyomorrdzé nevetést, dtlényegiild szétolvaddst
okozzdk a hallgaténak, mint amibél én ezeket a dalokat irtam.

Egy ivet szeretnék felrajzolni, hiszen t6bb motivum visszamegy
akezdeti ponthoz, amikor paraszt nénik és bacsik énekét hallgattam és
prébaltam utdnozni. Aztdn egyszer csak a dalok magamévd viltak, de
kézben éreztem, a téren és id6n dtlépve 8k is ott vannak velem. Nekem
énekelnek, és ezt szeretném tovdbb vinni, lélektd] lélekig. Aztszeretném,
ha a dalaim a hallgatékban is elinditandnak egy lelki folyamatot, olyas-
félét, mint bennem. Hiszen a zenchallgatds elsd szintje, maga a dal, az
énekesrdl, vagyis rélam szol, a mdsik mér a befogadéé, mindenki a sajdt
érzelmeit, gondolatait hallja meg benne. A legletisztultabb forma, ami-
kor csak a hang van, a dal kézvetleniil hat a 1élekre.

A lemezen erdélyi és moldvai népdalok meg sajét dalok vannak. Egy
énekelt naplé ez, kincsek, amiket beliil 8rzok, de most megmutatni
végyom. Azt, ami most vagyok, a legpontosabban és legtisztdbban ez
alemez adja vissza. Csak az ének szdl, de van sok hang-jéték, természeti
hangok, hulldm, maddr..., a Macskatangéban tbb szélamot éncklek
a fédallam ald — ehhez animdci6 is késziil majd —, a Megmonddkban
meg egy ,hiimmogd kérus” kisér.

Provokativ a Sziilésdal, ami a n8iségrdl, sziilésrdl szdl, de leginkdbb
andi test tudatos mikodésének torténete. Nem bdntani szeretnék, csak
azt mondom, nem az orvos tudja mindig a legjobban, mi jétszédik le
andi testben. A n8k tuddsa és viszonya a testiikhéz ugyanolyan fontos.

Erzékenység és humor kett8ssége is kovethetd a lemezen. Egy fj-
dalmasabb életszakasz utdn visszataliltam a humorhoz. Erzékeny
apukdm és ,boh6c” anyukdm 6roksége 6tvozédik bennem, és a hu-
mor, az énirdnia sokat segitett, ha épp furcsdnak, mdsnak, soknak
tartottak. Az 8nirdnia az 6nismeret része is. Az a folyamat fontos, aho-
gyan beliilr8l felhozok dolgokat, és dalt csindlok bel8liik, meg a zenei
nyelv, amin mindezt eléneklem. En egy dalba, egy lemezbe a leheté
legtobb munkdt beleteszem, erre irdnyul a figyelmem, mdsok vélemé-
nye chhez képest nem fontos. Valahogy igy: ,Ugy éneklek, tgy élek,
hogy nagyon jol essen, fiityiilok én arra, mindenkinek tessen...” &

VERES MARIA
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MAGYAROK A NAGYVILAGBAN
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/ JEDLIK ANYOS, A SZODAVIZ
ES A DINAMO ELVENEK FELTALALOJA

Ki is volt valdjiban Jedlik Anyos, a szédaviz és a dinamé feltalildja?
Aki majd egy évszdzadot dtivelden, 1800—-1895-ig élt, s akirdl

a Magyar Tudomdnyos Akadémia elnoke, Eotvis Lordnd 1897-ben
igy emlékezett: ,, Jedlik is igy magdra hagyatva jdrt oncsindlta dtjdin,
és mégis nemegyszer azon nagy folfedezések nyomdn haladt, melyek

e szdzadnak dicsdségért teszik. O sokat keresett és sokat talilt, de mert
maga nem hirdette, honfitdrsai nem vették észre, a kiilfold nem litta
az 6 taldlmdnyait, azért a vildg tudomdnyos irodalmdban a neve
alig fordul elé a XIX-ik szdzad folfedezdinek sordban. Amit nem
tehetett meg a vildg, mert nem tudott réla, tegyiik azt meg legaldbb mi.
Irjuk oda az é nevét az 6 alkotdsaihoz.”

A kemény szavak majd két évvel a kutaté-feltaldl bencés pap-tandr, — talilmanya jelentéségével, s nem szabadalmaztatta. gy eshetett meg
Jedlik Anyos haldla utin hangzottak el, amikor — Jedlik utédaként  az, hogy 1867-ben Siemens és Wheatstone nyujtott be ré szabadalmat.
— csaknem két évtizede mar E6tvos Lordnd vezette a budapesti tudo- A dinaméelv elnevezés igy Siemenstdl szdrmazik, noha az ,,6nger-
mdnyegyetem kisérleti fizika tanszékét. jesztés elvét” Jedlik fogalmazta meg, de nyomtatdsban nem hozta nyil-
Val6jéban az toreént, hogy Jedlik a dinamé elvét mdr az 6tvenes  vdnossdgra. Jedlik kérdésfelvetése ez volt: , Mi térténnék, ha netaldn
években, magdt a dinamét 1861-ben taldlta fel, de nem volt tisztdban  jelentékeny villanyfolyam mi elétt mds célra hasznéltatnék, a delejek
koriil helyezett tekercseken végig vezettetnék? Ha ez a delejek erejét
oregbitené, akkor a villanyfolyam is erdsittetnék, mi 4ltal a delejek
ismét er8sebbekké tétetnének, ezek pedig ismét erdsebb villanyfolya-
mot adandndnak, és igy tovdbb, bizonyos hatdrig!”

IFJUKORI BENCES MEGLEPETES: A SZODAVIiz
Jedlik Anyos fiatalkorara az 4ltaldnos érdeklddés volt jellemz, fog-
lalkozott kémidval, elektrokémidval (elemekkel), késébb elektromos-
sdgtannal, és kiemelkedd optikai kisérleteket is végzett.

Hogy bencés rendtdrsait meglepje az ifjd pap-tandr, kutaté-tudos,

! 1826-ban szédavizet 4llitott el8. Késdbb, tervei alapjdn épiilt fel az
et elsd szikviziizem, ami akkor hamar cs6dbe ment, igy a nagy taldl-
= mény akkor még kiakndzatlan maradt.

A magyar tudés 1828-1829-ben kezdett behatdan foglalkozni
a szédaviz és a mesterséges savanydviz készitési médjdval. Kiilon-
b6z8 dsvdnyi anyagok hozzdaddsival mesterséges dsvdnyvizet is

A Jedlik Anyos-
féle dinamo
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»A szédamdr civilizdcid, az igaz, de nemzedékek és évszdzadok fortélya kel-
lett hozzd, mig a magyar megtanulta és feltaldlta a froccsit, ami a hosszi élet
titka. (...) S amagyar, mikor feltalilta ezt a csoddlatos bilcs és 6vatos vegyii-
léket, mely elég tomény abhoz, hogy sarkalja a borozgatd férfi képzelderejét,
s ugyanakkor eléggé szeliditett, hogy ne drtson a nemesebb szerveknek, mély
élettapasztalatréltett bizonysdgot.”
(Mdrai Sdndor: Magyar borok —
Rassy Tibor gydijteményébél szdrmazik Mdrai ezen trdsa.)

.

e

Jedlik szodavizkészité gépe

készitett. Kozkedvelt ,,gydgyviz” lett a mesterséges dsvdnyviznek
nevezett szikviz, szédaviz. Hamarosan virdgzdsnak indult a szik-
vizgydrtds mint kisipari mesterség. A szédaviz feltaldldja a legenda
szerint 1844-ben, egy sziireten mutatta be taldlmdnyat Fdy Andrds
bankdr féti birtokdn, mondvan: a borban kevesebb az alkohol, ha
szikvizzel higitjék, iidit6, és nem 4rt meg olyan hamar. Spriccernek
nevezte az Uj italt, 4m ezt a tdrsasdg neves koltd vendége, Vorss-
marty Mihdly igencsak németesnek taldlta, és dtkeresztelte froccsre.
A szédavizgydrtds mérfoldkd volt a froceskultdra kialakuldsiban, s
a késébb megjelend tiditdital-készitésében.

Az ,egysarki villiminditét” pedig, amelynek 4ll6 és forgd része is
elektromdgnes volt, 18521854 kozott alkotta meg. Elsé irdsos bizo-
nyiték errdl az 1861-ben készitett leltdr, amelynek egyik haszndlati
utasitdsdban megtaldljuk a dinamé miikadési elvének szabatos leirdsdt.

Az elektromotort, amit § ,villanydelejes forgony”-nak nevezett el,
azelektromos dram elektromdgneses hatdsdnak tanérai bemutatdsira
épitette meg. A késziiléket tokéletesitve és modellt alkotva megmutat-
ta, hogy az 4dram jarmivek hajtdsdra is alkalmas, igy megteremtette
a késébbi elektromos mozdonyok, a mai dram hajtotta auték nagyon
korai 8sét.

Fontos taldlmdnya volt a csoves villimfeszitd, ami egy nagy kapaci-
tdsu elektromos kondenzdtor, s amelynek alapelvét az atomtechnikai
kutatdsok kezdetén haszndltdk fel. A taldlmdnyt és Jedliket az 1873.
évi bécsi vildgkidllitdson — a sors irdnidja, éppen Siemens javaslatdra

— A halad4sért-éremmel tiintették ki. o

FERENCZIKRISZTINA

MAGYAROK A NAGYVILAGBAN )

Jedlik Istvin néven sziiletett 1800. janudr 11-én foldmiives sziilk gyermelke-
ként a Komdrom megyei Szimében. Tanulmdnyait falujaiskoldjiban kezdte,
majd a pozsonyi gimndziumban folytatta. Tizenhét évesen a Szent Benedek-
rend névendékei kizé lépett Anianus — magyarosan Anyos névvel jelolve —,
saz 1818-ik évet mdr Pannonhalmdn toltotte. Ezvolt tudomdnyospdlydjdinak
kezdete. A rend gydri liceumdban bélcsészeti tanulmdnyokat végzett, majd
Pesten szerzett 1822-ben doktori cimet, matematikdbdl, fizikdbdl, filozdfi-
dbél, torténelembil szigorlatozort. A gydri gimndziumban 1825-t6l tanitott,
ezt kovetden a liceum fizika tanszékén.

1825-ben pappd szentelték. Ekizben folyamatosan boviti szertdrdt, gyakran
maga készit ehhez eszkoziket, elsd taldlmdnyait is ekkor alkotja. A Pozsonyi
Kirdlyi Akadémidn 1831-t6l tanit, nyaranta tanulmdnyi utakat tesz Auszt-
ridba. 1840-t6lmdr a pesti tudomdnyegyetemen oktat. Lakdsa az egyetemen,
a szertdr mellett van, amelynek bévitését itt is a szivén viseli. A magyar nyel-
vii oktatds 1845-t6l indul, melyhez — Kazinczy Ferenc és sajdt unokatestvé-
re, Czuczor Gergely unszoldsdra — elkezdte megalkotni a magyar miiszaki
és természettudomdnyos szakszavakat, téle szdrmazik példdul a meréleges,
az eredd erd vagy a dugattyi szavunk. Egyik szerkesztdje volt az 1858-ban
megjelent Miiszdtdrnak.

Az 1848-as forradalom idején bedllt nemzetdrnek. érse’get dllt, drkot dsott,
ott segitett, ahol tudott. Amikor Pest lovetése megkezdédirt, a szertdrat nehéz
munkdval biztonsdgos helyre mentette.

A szabadsdgharc leverése utdn nebezen talilta helyét. Bdr tijra tanithatott, de
csak német nyelven. Tobb iddt tltitt taldlmdnyaival és tankinyvek irdsdval
(Természettan elemei, Hotan és Fénytan), és ezek nagy elismerést viltottak ki
azAkadémidn is. 1863-ban mdr elismert tudds, az egyetem rektora.
Egyetemi professzori helyét 1878-ban az akkor harmincéves Eotvis Lordnd
vette dt, az egyre inkdbb visszavonuld, kutatdsainak él6 Jedliktél. A gydri
rendhdzba vonult nyugdijba, ahol szellemi frissességét megdrizve folytatta
munkdjdt. Hosszil és sikeres élet utdn 1895-ben hunyt el.

»Szerzetesi életébdl szdrmazott azonban egy nagy hibdja is, a félénk zdrkd-
zottsdg, amely akaddlyozta, hogy mdsokkal érintkezése dltal tudomdnyos

ldtékire béviiljon, és hogy viszont & tudomdnydval mdsokra éltetd hatdssal

legyen...”—irta réla Eétvis Lordnd.

- — 2l T S e e el . T

Jedlik Anyos villanydelejes forgonya (villanymotor) Fotck: MTI
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Budinszky Barbara, Overdose munkalovasa a lovat itatja az alagi lovaskézpontban

Sporttevékenység mindkettd, 4m mig a léverseny célja a 16 teljesit-
ményének kiprébéldsa, addigalovasverseny azt teszi mérlegre, hogy
az ember és az 4llat miként képes egymdshoz szokni, egyiittmiksd-
ni egy adott (sport)cél érdekében.

[gy aztdn a léverseny abbél a a mindennapi, nagyon is prakti-
kus igénybél fejlddott ki, hogy az ember tesztelni akarta, az egyes
fajrdk koziil melyik 16 lesz leginkdbb gyors és kitart6 a hadi és koz-
lekedési feladatok elldtdsdra. A lovas népek harcmodordnak egyik
titka lovaik gyorsasdgdban rejlect. Emellett bizonyitani is akartdk
lovaik kivdlésdgdt, ezért mér 8sid8ked] fogva rendeztek 16fuctatd-

7W

A SPORTBAN

%

Léra termett nemzet a magyar, hangoztatjuk
sztvesen a torténelmi gyokerekre utald
kozhely-megdllapitdst, amirdl rogton
kijelenthetd, hogy igaz taldn a miiltra, de
igencsak tdvol dll napjaink valdsdgdtdl.
Legalibbis, ami a lovassportokat illeti.

S még mielétt Kincsem vagy Overdose hivei
magasra emelnék tiltakozd hangjukat,
tegyiink egy rovid sétdt az etimoldgia

vildgdba, tisztdzandd, hogy nem csupdn
nyelvészeti kérdés, ha kiilonbséget tesziink
loverseny és lovasverseny kozitt. ..

sokat és kocsiversenyeket a tenyészdllatok kiprébdldsdra, s ezekbdl
a,vizsgdkbdl” alakultkiaztdn akdzonségszorakoztatdsdraagalopp-,
majd kés8bb az tiget8verseny. A palydkon elért eredmények alapjdn
védlasztjék ki azokat az egyedeket, kiknek tulajdonsdgait érdemes
tovdbborskiteni. Hazdnkban gréf Széchenyi Istvén és bdré Wesse-
lényi Miklds honositotta meg az Anglidbdl importalt I6versenyzést.
A galoppversenyekben a lovak vdgtdban futnak a cél felé, nyergiik-
benazsokéirdnyitdsdval. Az iigetén konny(i versenykocsiban, sulky-
ben iil a hajtd, s a gyorsasdgra biztatds mellett a 16 futdsmédjdnak
megtartdsa is feladata.



LIFESTYLE

Alovassport viszont a hadviselésben fontos szerepet jétszo, a lovas
katona feladatairavalé kiképzésbél alakultki. Itcaz ember teljesitmé-
nye és tuddsa a mérvadé: asportban tdrsként és eszkozként részt vevd
16 engedelmességét és tigyességét kifejlesztd idomitdsi készségének
van déntd szerepe. [gy érhetd el, hogy a négylébu a lovas akarata sze-
rinti mozdulatokat birmikor és folyamatosan végre tudja hajtani.

A lovassport — bdrmennyire is kiillénésen hangzik ez élélények
esetében — technikai sportdg, melyben a lovas és a 16 6sszehangoltan
végzi a feladatot. Hazdnkban a dijlovaglds, a dijugratds, a military
(lovastusa), a fogathajtds, a tdvlovaglds, lovastorna (voltizsilds),
s Ujabban a vadnyugati filmek hatdsdra a western riding tartozik
a hivatalosan elismert sportdgak kozé. A lovassportok kozott kiilon
szinfoltot jelent a most kialakuléban levé lovas tdjékozéddsi verseny,
s az Anglidban igen elterjedt lovaspélé. Rokon szakdgnak szdmit az
dtrusa, melynek része a lovaglds (dijugratds).

Amiaversenysportban elérteredményeketilleti, haeltekintiink az
ottusa sikereitdl, akkor az olimpidkrél csupdn Platty Jézsef 1936-0s
vaddszugrat6 bronzérme keriil a dicséséglistdra, vildgbajnoki dics6-
ségekkel viszont a sportdg klasszisainak szdmité fogathajtdk jovol-
tabdl teli a kosdr. A tobbi szakdg viszont er8sen lemaradt, s csupdn
a dijlovaglé Dallos Gyula kontinensbajnoki bronzérme emelkedik
ki az 4tlagbdl.

A l6versenyzéshez kdthetd a fogaddsi iizlet elterjedése, mely szin-
tén a 16sport nagyhatalmabdl, Anglidbdl indult vilighddits Gtjdra.
Itthon fogaddsi lehet8ségeket az 1925-ben épiilt Kincsem Park kindl.
A maga idejében Eurépa legmodernebb létesitménye volt, s a kdz-
elmultbeli feldjitdst kovetden immdr multifunkciondlis léverseny-
palya és rendezvényhelyszin Budapest szivében —nydron példdul
a popsztdr Madonna koncertjének nézéi tombolhatnak az istdllok
szomszédsdgdban.

Shamirapélydrdlszélunk, emlitéstérdemel a névadd is, hiszen az
1874-ben sziiletett sirga kanca regénybe ill8 karriert irt le: Kincsem,
a Hungarian Wonder négy évig versenyzett, s verhetetlen marads,
54 gy8zelmet aratott. A vildg akkori legjobb versenylova 1887. m4r-
cius 17. hajnaldn mult ki. Trénere, Hesp Rébert, 39 nappal élte tul
szeretett lovdt.

Napjainkban ismét tanti lehetiink egy magyar szinekben ver-
senyz8, fiatal csodalé pdlyakezdésének: Overdose sikert sikerre
halmozott az elmult idészakban. ®

ARVAY SANDOR
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KONYARI JANOS, A 2008-AS EV BORTERMELOJE

Ha balatoni bor, akkor Badacsony — rég volt mdr, amikor ez a kijelentés lefedte
a valésdigot. Konydri Jinos, aki 2008-ban elnyerte az Ev Bortermeldje cimet, Lellét

virdgoztatta fel, méghozzd példamutatian.

Konyari Janos Foto: MTI
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Egyes szakértdk szerint a lellei birtok Magyarorszdg egyik legszebb
sz8l8birtoka. De nemcsak sz818 terem itt, és érlelédik finom bor
a hordékban: vendégsz4lldst lehet taldlni, van kdpolna, csirda is.
A birtoknak a helyet a fid, Dani nézte ki, aki immdr maga is bordsz.

Konydri Jdnos ugyan Nyiracsddon sziiletett, majd Debrecenben
és Budapesten tanulta meg a kertészkedés alapjait, 4m egész felndtt
életétamagyar tenger partjdn éltele. A Konydri Pince ma 30 hektdron
gazddlkodik, évente 200 ezer palack viseli a nevet. S azaz immdr bor-
torténeti tényis nevitkhoz fliz8dik, hogyaz 1990-es években els8ként
jelentek meg mindségi palackozott borokkal e tdjrol.

Konydri Jdnos a magyar bortermel8k koziil szintén els6ként sajdti-
tottael a barrikolds miivészetét. Valamintazt is bebizonyitotta, hogy
a Balaton déli partjardl is lehet csticsborokkal eldrukkolni. A birtok
egyik biiszkesége, az 1757-ben ¢épitett pince, a Kishegyen taldlhato,
ahol majdnem 800 éves nyomaira bukkantak a sz8l8termesztésnek.

De most mar ideje, hogy a borokrdl is részletesen szdljunk. Ne-
vezetességiik, a Sigillum Loliense, Lelle egykori pecsétjérdl kapta
anevét, és a cuvée-k egyik legjobbika. Maga a pecsét karézott sz816t
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dbrdzolt. A vords Loliense francia, azon beliil is a nagy tekintély, telt
és bérsonyos bort adé bordeaux-i fajtdbdl meritkezik. A cabernet-k
hézasitdsdbol sziiletett Pdvdt az egyik legnagyobb tekintély(i borke-
reskedd cég csticsbornak nevezi, de egyesek szerint nem marad el téle
a Szdrhegy sem, amely fehér borok hdzasitdsdbdl sziiletett, no meg
a 100 szdzalékosan merlot fajtdbdl vardzsolt Sessio. Mindazon4ltal
nem a cstcsborok hatdrozzdk meg egy-egy bordszat teljesitményét,
tudja ezt minden borkedveld.

Konydri borai jé bardtok és kedves ismer8sok a hétkéznapokban
is, és ez sokkal fontosabb anndl, mint amikor hozz4értd {tészek a leg-
drdgdbb, legritkdbb hdzasitdsokat tesztelik. Sz818fajtdi vdltozatosak:
termel kékfrankost, merlot-t, cabernet franc-t, cabernet sauvignont,
olaszrizlinget, hdrslevellit, sauvignon blanc-t és chardonnay-t.

A 2008-as Ev Bortermeldje cim elnyerésére még két jeldlt volt iga-
zdn versenyben, de végiil mindenki megbékélt azzal, hogy Konydri
nyert. 2003 dta—amidta elkésziiltaz Gj bordszat, és Konydri Ddniel is
hozzdteszi tuddsdtazapaiorokséghez—méginkabb szépiiltek aborok,
mélyebb lett és egyben modernebb a tud4s is.

Nem kisebb mércét 4llitoct maga elé Konydri Jénos, amikor
2006-ban megalapitotta és elinditotta a rddpusztai Ikon Pincésze-
tet, minthogy kénnyen érthetd, jél ihaté borokat fog ott létrehozni.
Nem cstcsborokat, hanem borokat olyan 4ron, hogy azokat bérki
megengedhesse magdnak a mindennapokban. Ez sikeriilt is — de ne
szaladjunk annyira el6re.

R4d nem esett messze attdl a régi6tdl, ahol addig is tevékenyke-
dett bordszunk, 4m a helyet kivédlasztani mégsem volt oly egyszerd,
ugyanis szeméttelep volt ott, ahol most sz818t8kék ezrei és hordok
szdzai sorakoznak.

Egy, a nagykozonség 4ltal kevéssé ismert fogalommal ismertet
meg minket Konydri Janos, amikor gravitdciés sz8léfeldolgozdsrol
beszél, ez pedig szoros dsszefiiggésben volt az épitkezés alapeszméjé-
vel és részleteivel egyardnt. Hogy is kell ezt elképzelni?

»A sz818 fontrdl érkezik, a feldolgoz6tdl alig néhdny méterre kez-
dédikaziiltetvény, aztdn mindenféle mechanikaibeavatkozds nélkiil,
emeletrdl emeletre jut lejjebb. Ez alapvetéen meghatdrozta az épiilet
jellegét, amely, bdr gigantikus, mégsem idegen a tdjt6l, és amelynek
végsd megtervezésébe nemcsak az épitész, a tulajdonos szélt bele, de
a csaldd minden tagja részt véllalt az apré, finom, mégis oly fontos
részletek megdlmoddsdban.”

Miisssziikségesahhoz, hogy a Dél-Balatonon islehessen kivélé bo-
rokatkésziteni? A receptegyszerli—leirva persze: j6 fekvést teriiletek,
gondosan kialakitott és mivelt iiltetvények, korszer(i technolégia,
megfeleld hordépark.

De nézziik-kdstoljuk a f8szerepldt, magdt a bort. Azt mondja
Konydri, hogy Rddon a cabernet franc érzi magit a legjobban, és
miért ne hinnénk a gazddnak, ha ezt a tényt igazolja akdr csak egyet-
len korty is. Ma mdr az Ikon Sauvignon Blanc, az Ikon Rosé és az
Ikon Cabernet-Merlot keresett palackok mindeniitt a vinotékdkban.
Ahényféle, annyiféle egyéniség ésannyiféle titokkal lep meg. Az Ikon
Sauvigon Blanc izvildga mdr-mdr festdi, legaldbbis igy jellemzi egyik
neves borszakérténk: ,z6ld £, kék ég... aztdn bodza, némi kis csa-
14n”. Az Tkon Rosé, amely ma divatbor, kénnyen fogy, itatja magit,
réaddsul ez nem is baj, mert egyes gasztronémusok némi zsiroldé
szerepet is tulajdonitanak a hagymahéj szin(, tisztességes savkész-
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letd, gytimolcsds zamatt italnak. A kiemelt Ikon Cabernet-Merlot
jellemzésére elég talin annyi, hogy ,fél kézzel lenyomja a bizonyta-
lan eredett chilei palackokat, és kivdléan illik szerda este a nokedlis
mangalicaporkslthoz”.

Amiaszdrazabb szdmokatilleti, abordsz szerintaz évi palackszdm
az Uj bordszatban mar elérheti a 600 ezret is Gigy, hogy ez a mennyi-
ség nem megy a mindség rovasdra. Konydri Jdnos mindeniitt hang-
stlyozza, hogy hidba a pontos tervezdi munka, a szakértelem, a 21.
szdzadi technikai hdttér, a természet torvényeit — és olykor kiszdmit-
hatatlan individualitdsdt — nem lehet 4cthdgni. Minden borvidéknek
megvannak a maga sajdtossdgai, ki kell ismerni hangulatdt. A fiatal
és az oreg t6ke nem viselkedik egyformdn, a talajnak is megvannak
a maga szeszélyei, akdrcsak a klimdnak, az emberi behatdsoknak.

Bordszunk nem nevezhetd szdszdtydr embernek, ez koztudott
réla, mint ahogyan az is, hogy nem igazdn szeret szerepelni. Amikor
megkérdeztem, milyen lehet8ségei vannak egy magyar bordsznak
a kiilfoldi piacokon, annyit vélaszolt (és mindezt érdemes ezirttal
szd szerint is idézni): , Rendkiviil nehéz sorsa van. Elképesztden erds
akonkurencia. Szimomra megszokhatatlan er8szakossdg fogadjaazt,
aki ennek ellenére mégis kiilfoldre merészkedik. A komoly marke-
tingkoltségeket vallald orszdgok bordszaihoz viszonyitva eldrvultan,
kiszolgdltatottan, szinte reményteleniil érezheti magit az ember.
Nagy kalandvigy és merészség kell tehdt ehhez, de mégis meg kell
prébélni!”

Melyik orszdg borai blivolik el igazdn — ha éppen nem a sajdt pa-
lackjdt nyitja fel egy-egy vacsordhoz? — kérdeztem végiil a tavalyi
kitiintetettet.

Mint vdlaszdbdl kideriilt, ,,reményteleniil” a magyar borok szerel-
mese. ,Nagyon tisztelem a nagy francia, féleg a bordeaux-i borokat,
ésamennyire t8lem telik, kovetem a valéban finom borok felttinését”

— valaszolta udvarias, diplomatikus stiluséban, de ebbdl is kit(inik
a magyar hegy leve irdnti 8szinte szeretet, amely nélkiil aligha kap-
hatta volna meg birtoka ezt a rangos kitiintetést. ®

ELEKLENKE

Konyari Pincészet, Balatonlelle
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APICIUS

APICIUS ETTEREM & KAVEHAZ
8440 Herend, Kossuth u. 137.
Telefon: (+36 88) 523235
E-mail: porcelanium @herend.com
www.herend.com
Nyitva tartds:
dprilis kizepétél— oktdber kozepéig
K-§Z012.00-18.00
oktéber kizepétsl— dprilis kizepéig
K-§SZ012.00-17.00

Hozzavalok 4 személyre:
e csirkemellfilé 0,72 kg
e lazacfilé 0,12 kg
e tisztitott kiralyrakfarok 8 db
e tisztitott burgonya 0,40 kg
e tejszin 0,06 |
e tisztitott sparga 12 db
o f5tt cékla 0,15 kg
® tojassargaja 4 db
° vaj 0,04 kg
® 59, 6rolt bors, finomra
vagott petrezselyem,
fokhagyma, citrom

¢ olivaolaj

Hozzavaldk 4 személyre:

o |iszt 0,15 kg
e tojas 2db
e mak 0,12 kg
* mazsola 0,04 kg
e magozott meggy 0,20 kg
° vOrosbor 0,21

o étkezési keményité 0,005 kg

e tej, tejszin, so, kristalycukor,

vanilias cukor, vaniliarud,
vaj, gyombér, reszelt

citromhéj

. \

Pintér Laszlo, a séf Fotok: Burger Barna

A csirkemelleket séval és borssal fliszerezzik. A lazacot séval, borssal, fokhagymaval és két tojassargajaval pépesre
turmixoljuk. A kirdlyrakot séval, borssal, petrezselyemzélddel, fokhagymaval és citromlével izesitjik, és hiitészekrény-
ben allni hagyjuk.

A csirkemelleket kiteritjik, majd megkenjuk az elké-
szitett lazackrémmel, és a kozepére helyezliink 2-2 db
kiralyrakot.

Az igy toltott csirkemelleket szorosan felgongyoljuk,
hustlvel megtlizzik, majd egy edénybe helyezzik, és
annyi olivaolajat 6ntiink ra, hogy ellepje, majd 80 fokos
sttében (1) két 6ran keresztdl sutjuk.

A burgonyabdl, céklabdl, tejszinbdl, vajbdl a két to-
jassargaja hozzaadasaval purét készitiink. A spargat sos,
citromos vizben el6f6zzuk.

Az elkészitett pulrénket vajazott pogacsaszaggatd
segitségével formazzuk, hozzaadjuk a spargafejeket és
sttében kigézoljuk.

A csirkemelleket szeleteljuk. Az elkészitett korettel és
szarnyasalaplébdl készitett fehérbormartassal talaljuk.

A tojasokat szétvalasztjuk, a fehérjét egy evékanal kris-
talycukorral kemény habba verjuk, a sargajat pedig 5 dkg
vajjal, vanilids cukorral, csipetnyi séval és kristalycukorral
habosra keverjik.

Hozzéaadjuk alisztet, majd a tej és tejszin hozzdadasaval
s(ir(i palacsintatésztat készittink, amit a felvert tojasok fe-
hérjével lazitunk, majd palacsintastitében 3-4 mm vastag
palacsintakat sttink.

Atoltelékhez a makot forralt tejjel és tejszinnel leforraz-
zuk, kristalycukorral, vanilidval, reszelt citromhéjjal izesit-
juk, hozzaadjuk a mazsolat és kréms(rlségire f6zzik.

A raguhoz 0,04 kg kristalycukrot karamellizalunk, fel-
engedjik a vorosborral, gyombérrel izesitjuk, vizzel kike-
vert keményit6vel stirftjuk és kiforraljuk.

A kisutott palacsintdkat a maktoltelékkel toltjuk és
a meggyraguval télaljuk.




«1Uzolto leszek, vagy katona...
...vagy csillagasz."

A szép és feledhetetlen pillanatokért éliink. A kbézgazdasz diplomat szerz6 Kerényi Gyongyvér egyike az MKB
Osztondijasainak, vagyis azon kiemelkeddé képességii, am szocidlisan hatranyos helyzetii fiataloknak, akiket a
Nemzetkdzi Gyermekmentd Szolgalattal egyiittmiikddve immar 12 éve tamogatunk. Ok azok, akik sikertdrté-
netiikkel bizonyitjak: a tehetség és a szorgalom megfelel6 segitséggel mindannyiunk 6romévé valhat.

MKB

B ANK

www.mkb.hu
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A MEGUJULT FOURI KASTELYOKBAN

Milyen is lehetett az a kor, midén a Herendi porceldnok nemcsak féltve drzott, iiveg mogort
tartott, értékmegdrzésre, kincsképzésre szdnt miizeumsi tdrgyak voltak, hanem szerves tarto-
zékai a mindennapi életnek, a mindennapi étkezéseknek. ..

Képzeljiik el, hogy egyszerlien csak ebédre késziiltek a kastély urai
és trndi. A kertész mdr levdgta a legszebb fehér rézsdkat, hogy be-
helyezze az oroszldnkérmés, aranyozott Herendi vdzdba, a konyhdn
kdzben mir kivették a siitdbél a pecsenyét, hogy egy kicsit kih(iljon,
még lesimitottdk a gydnyoritien kivasalt fehér abrosz ldthatatlan gy G-
rédéseit, még egyszer dttdrdlgették a porceldn nyeld evéeszkdzokert,
megteritettek és meggyujrottdk a gyertydkat.

Groéf r, tdlalva van! — mondta az inas, és bevonultak a gyonysri
ruhdkba 6ltozott f6urak és holgyek.

A Herend a kastélyban kidllitdssorozat célja, hogy egy ldtvdnyos
id8utazds formdjiban megidézze ezt a mdra mesésnek tind kort,
amely része a kulttredreénetnek, a magyar iparmiivészet és kézmi-
ipar jeles évszdzaddnak, és magdnak a torténelemnek is.

Nemcsak egy pompds ebédrél, egy gyonyorlien megteritett aszeal-
16l van itt sz6 — a porceldn tintatartd, a kdrtyadoboz, a véza, a pipa,
akandalldkészlet, aporceldn pecsétnyomé tandiegy hajdani, mamér
soha vissza nem térd életformdnak. A tdrgyak mesélnek birtokléik-
rél, a mesebelinek tlind kastélytermekrdl, kisebb szalonokrdl, ahol
ezekamives darabok mindennapi haszndlati eszkdzok voltak, és nem
muzeumi ritkasdgok. Egy tdrgy ott tiinddkslhet teljes pompdjéban,
ahovd ,sziiletett”, ahol mér el8re kinézték a helyét egy-egy impozdns
diszvézdnak, kaspénak, tdlnak — a karidkban, a kastélyokban.

Nem titok, hogy a Herendi porceldn soha nem volt témeg-
4ru, mivessége, egyedisége révén mindig a jomodu osztdlyok
tagjai tudtdk megfizetni olykor arannyal felérd éreékée. Ezére
is bizton jésolhaté nagy siker annak a vdndorkidllitdsnak,

amelynek alapgondolata a fenti 4llitdsokon alapul, vagyis et

ottbemutatniezeketakortalan, a kort mégis hiven titkro- '/
z8 tdrgyakat, ahol elsd megrendel8jitk megcsoddlea
8ket, ahovd az arisztokricia tagjai rendelték.
Az utébbi években szdmos kastélyt djitottak
fel, éslett bel8litk mizeum, széllodavagy rendez-
vénykozpont. Ezekkoziiljonéhdny Herendhez
is kothetd, mégpedig egy-egy adott minta és
megrendeldje révén. Ezen kidllitdssorozattal
pedig a Herendi Porceldinmanufakedra ird-
nyitja rd a figyelmet egy-egy épitészeti re-
mekmire, Gjra a régi pompdjdban tiindskls
karidra vagy elegdns kastélyszdllod4ra.
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A Herend a kastélyban védndorkidllitds — dtnytlva 2010-re — £8
kiallitdsa Keszthelyen van, hol mdshol, mint a Festetics-kastély ter-
meiben, ahol ez év mdjus 8-4t6l oktbber 29-¢ig ldtogathatd.

Akidllitdsok aztdn parhuzamosanzajlanak, mert médjus23-4n mér
a nddasdladdnyi Nddasdy-kastély a kovetkezd megnyité helyszine,
ahol junius 29-éig csodédlhatjik meg a ldtogatdk a porceldnokat.

A szécsényi Forgdch-kastélyban julius elsején lesz a megnyitd, ict
augusztus 6-ig tart nyitva a tdrlat.

A fiizérradvdnyi Kdrolyi-kastélyban augusztus 8-a és szeptember
2-a kdzdet rendezik meg a kidllitdst.

A péceli Rdday-kastélyban is bizonydra sok lesz a ldtogaté, hiszen
a telepiilés kozel van a f8véroshoz, ide szeptember 4-én érkeznek
az arisztokratikus szépségii porceldnok, és oktdber elsejéig ldthaték
teljes pompdjukban.

A virpalotai Zichy-kastélyba szeptember 5-¢ és oktéber 31-¢ ko-
z8tt vérjak az érdekl8ddket, a kormendi Batthydny-kastélyba pedig
oktdber 3-a és november 4-¢ kozott.

A parddsasvéri Kastélyhotel Sasvdr Resort az orszdg egyik leg-
régibb és taldn legromantikusabb kastélyszdlloddja, ahol bizonydra
sok kiilfoldi vendég is hdlds kozonsége lesz a Herendi porceldnoknak
november 6-a és december 9-¢ kozott.

Ugyancsak nagyon kedveltkastélyszdllodaahédervdri, ahol ez

év december 11-¢ és 2010. janudr 27-¢ kozote ldthaték a He-
rendi porceldnok. H8gyészen 2010. janudr 29-¢ és mér-
S cius 17-e kozoet a Gréf Apponyi Kastélyszdlloda, mely
~7 tobbszakmai kitiintetéssel is biiszkélked het, ad otthont
a vdndorkidllitdsnak. Szintén a 2010-es év egyik bu-

dapesti szenzdcidja lehet a Budai Vérban taldlhato,

j, St. George Residence All Suite DeLuxe
Hotelban rendezendd kiéllitds, ahol mdr-
cius 19-e és mdjus 10-e kozdte tekinthet8k
meg a nemes iparmivészeti remekek, és
ahol garantdlni lehet a turistdk dradatdt,
hiszen a Budai Vir kikeriilhetetlen ne-
vezetessége Budapestnek. Fertddre, az
Esterhdzy-kastélyba pedig mdjus 14-¢ és
augusztus31-ekdzortérkezikazavindor-
kidllitds, mely unik4lis alkalmat teremt

%

a koridézésre.
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GASZTROELMENYEK

Janudrban keriilt a hazai mozikba az elsé gasztrondmiai thrillerként aposztrofilt
dokumentumfilm, A csirke, a hal és a kirdlyrdk. A diszbemutatdra érkezett Budapestre

a foszerepld spanyol sztdrséf, Jesiis Almagro.

Jesus Almagro sztarséf és Pedro Larumbe Foto: Nagy Balazs
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A film Spanyolorszdg egyik legismertebb szakdcsmesterének kiizdel-
mét mutatja be a gasztronémia olimpidjaként emlegetett Bocuse d’Or
versenyen. Aki elnyeri a dijat, a vildg legjobb séfjeinek sordba 1ép, és
élete gyokeresen megvéltozik. A gyézelem érdekében Almagro éridsi
dldozatokat hozott. A felkésziilési folyamat sokkal inkdbb hasonlit
egyatlétaedzésprogramjira, mintegy szakdcs konyhaiel6késziileteire.
A versenyz8 kiildetése kitaldlni, hogyan tudja a legeredetibben, leginy-
csiklanddbban és legelegdnsabban elkésziteni és feltdlalni a Bocuse
d’Orverseny bizottsdga dltal kivdlasztotthdrom alapanyagot: anorvég
6rids laposhalat, a bresse-i csirkét és a norvég kirdlyrdkot. A mozi a
thriller mifaji sajitossdgait hordozza, mindig szem el6tt tartva a szi-
viinkhéz (vagy inkdbb szdnkhoz) oly kézel 4116 téma emberi oldalait:
a finom ételek, és a vildg legjobb szakdcsainak féradsdgot nem ismerd
munkdja 41l a kdzéppontban, embert prébald torekvésiik, hogy a fel-
vonultatott gasztronémiai csoddkat miivészien készitsék el. Minden
apré részletnek tokéletesnek kell lennie, hogy a lyoni zstirit a feltdlalt
ételkoltemény lenyligozze. Hosszti hénapok kemény munkdja, 450
bresse-i csirke, 150 kilé norvég laposhal és 275 kilé kirdlyrdk utdn
Almagro készen 4ll, hogy szakmai pdlyafutdsa legnagyobb kihivdsd-



GASZTROELMENS({EK

A verseny

val szembenézzen, és ugyan elbukik a végsd kiizdelemben, de emberi
nagysdgbdl példdt ad. Hidba a kudarc, a film meghozta Almagrénak
a vildghirt, bir megmaradt egyszer(i szakicsnak — és embernck.
A zdréjelenetben mamdja lakdsdban iil a konyhdban, a serpenydben
a film egyetlen, ldtvdnyra is ehetd étele késziil, paella valenciai médra.
Almagro kimeriilten értékeli eredményét, 6sszegzi a tanulsdgokat, de
mikor anyja tiirelmetleniil odaszdl neki, hogy hozzon vizet, egy pilla-
nat alatt visszatér a valdsdgba és szalad a kancséért, mikézben kurtdn
felel: Igen, mama!

A sztérszakdcs itt Budapesten sem feledkezett el szakmdjérdl, hi-
zott libamdjak kindlatdt nézte végig a vdsdrcsarnokban, s izlelgette
a hazai éctermek ajdnlatdt. Az Ev Ecterme-dijitadén pedig minden
kollégdhoz volt egy kérdése, dicséré szava. O, aki elesett a lyoni
gy6zelemtdl, meghatottan adta 4t a dijat a legjobb magyar étterem
konyhaf8nokének. Kollegidlisan lapogatva egymads valldt 4lltak az
emelvényen, mig a dijazott szemébe kénny szokdtt. Mint Almagro
utébb elmondta, maga is egyetért a zsiri {téletével, mivel a nemzeti
gasztronémia felemelkedéséhez a hagyomdnyok tiszteletén 4t vezet
az(t, ésanyertes étterem fogdsaitizlelve nem kell sokdig gondolkodni,
hogy a vildg mely vérosdban is vagyunk, mig mds, nemzetkozi szin-
vonald éttermek meniije nem igazit el e tekintetben.

Fotd: Reddot

Halibut (laposhal) tenyészet Norvégiaban

A gy8ztes étterem ugyanis Gjraértelmezett magyaros fogdsaival, bd-
tor kisérletez8 kedvével nyerte el a zs(iri tetszését is. A hely minden fo-
gdséban fellelhetd ahazaialapanyagok irdnti maximilis tisztelet. A sok

»malacsdg” értetlenséget vélthat ki a koleszterintudatosak tdbordban,
dm kilfsldon a gasztrotrend egyre inkdbb a belsdségek, gy a sertés
minta marha méltatlanul elfeledett részeinek djrafelfedezését mutatja.
A nagykozdnség tehdt dijazza a magyaros ételek modernizélt verzidit.

Jestis Almagro és Pedro Larumbe — aki a felkésziilésben segitet-
te — még hazainduldsuk el8tt megebédeltek a 2008-as év legjobb-
jinak vdlasztott étteremben. A tiszteletiikre dsszedllitott meniiben
a kakasherétdl a borjtinig szdimos magyar ,egzotikum” vonult fel.
A legjobban mégis az egyszer(i lecsé izlett, amely mellett ott volt e
fogds modernizdlt véltozata is, vikuumos technolégidval késziilt fiirj-
tojéssal. Almagrot a rusztikus izek hazdja konyhdjdra emlékeztették,
felidézve azt az id&t, mikor pdlydjét kezdte, és mikor a spanyol gaszt-
ronémiaelindultazon az Gton, melynek végén Ibéria izei felzdrkéztak
avildg nagy nemzeti konyhdihoz. A spanyol séfszerint Magyarorszdg
is e ponton 41l ma, a rossz hir, hogy néluk a folyamat majd hisz évig
tartott. ®

SARKANY BENCE

BOCUSE D'OR

A legendds francia szakdcs, Paul Bocuse alapitotta Bocuse d’Or-t 1987 dta
minden mdsodik évben megrendezik. A két nap alatt 24 szakdcs, szdmos nem-
zet kiilditte méri dssze a tuddsdt. A lyoni csarnok ilyenkor zsifoldsig megtelik
a lelkes kizinséggel, akik hangosan drukkolnak versenyzdikért. A szakdcsok
ldtvinykonyhdkban serénykednek, mikozben az éra kinyorteleniil szdmolja
az egyre fogyd versenyiddt.

Ot ésfélérajavanmindenversenyzénekarra, hogyelkészitsenazeléremegadott
féalapanyagokbdlegyételsort. Alegutébbiversenyen ezahalibutnevii halfajta,
a hires bresse-i csirke— szabadon tartott, nem tapon nevelt—és a kirdlyrdkvolt.
A halat a kirdlyrdkkal kellett pdrositani, a csirke kiilon szerepelt. Hirom kiret
kdcsok fantdzidjdra biztdk.

elkészitése is kitelezd volt, de azokat mdra
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Uj rovatunk — a Fejjel lefelé — nem mindig sz6 szerint értendd, de minden alkalommal vala-
milyen kiilonleges, megh6kkentd, érdekes nemzeti szokéssal foglalkozik majd.

A hagyomdnytiszteld toszkdnoknak mdr nem kell sokdig varniuk a kovetkezd litvinyos, torté-
nelmi hangulatii versenyig. A tartomdny székhelyén — a legenda szerint Romulus unokadiccse,
Senus alapitotta —, Siendban, mdr a kizépkorban is megtartottik az inkdbb mindenek feletti
virtuskoddsnak, mint loversenynek szdmitd, ma is tomegeket vonzd népiinnepélyt, a Palidt.

Az évente két alkalommal — julius 2-4n, Sarlés Boldogasszony nap-
jan és augusztus 16-dn, Mdria Mennybemenetele tinnepéhez ko-
zel — megrendezett, és igazi vendégcsalogaténak bizonyuld Palio
lényegesen tobbet jelent, mint egyszer( l6versenyt. Az évszdzados
innepség—eredete valdszintilega rémaikorba nyulik vissza, de tény,
hogy 1238-ban mdr versenyeztek lovak és lovasok a véros legyezd
alaku féterén — szellemisége ugyanis olyan mélyen ivédott a hely-
béliekbe, hogy sokan Siena térvényének is tartjdk a varosnegyedek
kozott zajlé viadalokat, amelyeknek f8dija a versenynek is nevet

KOCKAZATOS KUZDELEM
Sajnos, évrél évre eldfordul, hogy a Palio sordn egy-egy l6 életét veszti. Mir
az is megesett, hogy lovas halt meg a kiizdelemben. A legveszélyesebb a San

Martino kanyar, ahovd a szélvészgyors lovak eszméletlen sebességgel érkez-

nek, mikizben egy kilencven fokosndl kisebb kanyart kell bevenniiik, vi-
szonylag keskeny helyen. A kisodrédé lovak a nézdket védd palinkoknak is
nekicsapédhatnak.
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adé Palio, azaz egy, minden esetben Madonndnak ajénlott festett

selyemzdszId.

Az igazi fesztivdlhangulatot sugdrzé tinnepségre érkezd kiilfsldi-
eknek azonban nem 4rt némi elétanulmdnyt folytatni ahhoz, hogy
a véros f8terén zajlé briilt szdgulddsnak ne csak feliiletes szemléléi
maradjanak.

EGY KIS SZABALYISMERET

Averseny persze afelkésziiletlen néz8k szdmdrais életre sz616 élményt
jelent, de egy baseball- vagy amerikaifoci-kiizdelem is élvezetesebb,
ha az ember tisztdban van a szabdlyokkal.

Taldn a legfontosabb tudnivalé, hogy bir maga a verseny évente
minddssze két napon zajlik, az elékésziiletek mégis t5bb hetet, hd-
napot vesznek igénybe. Ilyenkor sorsoldssal vdlasztjdk ki azt a tiz
vdrosnegyedet, amelyik az dsszesen tizenhétbdl részt vehet a ver-
senyen. A tizbdl heten az el8z8 év ugyanazon napjén nem verse-
nyezhettek, a mdsik hdrmat pedig abbdl a tizbdl sorsoljdk, amelyik
rajthoz 4llt az el8z8 megmérettetéskor. Nem egyszer(i feladat a kiiz-
delemben részt vevd lovak kivélasztdsa sem. Mdr hdrom nappal
a Palio el8tt dllatorvos-team vizsgélja meg a részvételre jelolt lovak
fizikai dllapotdt, majd prébakoroket tesznek meg a téren, annak
megiéllapitdsdra, hogy az 4dllatok képesek-e alkalmazkodni a nem
mindennapi kériilményekhez. Ezt kéveti a kivdlasztott lovak és
vdrosnegyedek dsszesorsoldsa. A vdrosnegyedek szineiben induld
lovasok ekkor még szép szdmban vannak, hiszen gyakorlatilag az
utolsé pillanatig nyitott kérdés, hogy a csapatkapitdnyok melyik
versenyzdt jelslik majd a szdmukra kisorsolt 16hoz.

A hagyomdnyoknak megfelel8en, szigord protokoll szerint zajla-
nak az események, a lovak megédlddsdtdl kezdve a prébakorsksn 4t
egészen af6prébdig, amelynek estéjén a versenyen indulé vdrosnegye-
dek lakéi és vendégeik sziikebb pdtridjukban — a gydzelem reményé-

FEJJEL LEFELE <)

ben—lakomdt rendeznek. A verseny napjdn pedig reggel nyolc 6rakor
a Vdroshdza el8tti kdpolndban az érsek celebrdlja ,lovas miséjét”.

LOVAS NELKUL IS GYOZHET A LO

A Palio napjénak délutdnjdn aztdn a t6rténelmi vdrosrészen keresz-
tiilvonuld diszmenet koriilbeliil 6t 6ra magassdgaban ér a Piazza del
Campéra, azaz a verseny helyszinére, ahol egy kiilonleges szerkezet-
tel meghatdrozzdk az indulds sorrendjét. Mindegyik lovas kap egy
okorbdr korbdcsot, a nerbét, amivel tgy bdnnak, ahogy akarnak:
nincsenek szabdlyok, verseny kdzben az ellenfél lovdra is odasézhat-
nak, csak hogy annak gy8zelmét megakaddlyozzdk. Minden eszkozt,
ravaszsdgot, tritkkdt, rafinéridt bevetnek a gy4zelem érdekében.

Aversenysordnalovasoknak —akik nyereg nélkiil iilik megalovat—
héromkértkell megtenniiika téren, aminagyjabélhdrom kilométert
jelent. Az 4llatok teljesitményének elismerését jelzi, hogy a versenyt
az els8ként befutd 16 akkor is megnyeri, ha lovasa a nagy kiizdelem-
ben netdn nem birt a hdtdn maradni. A hihetetlen iramu kiizdelmet
akdzonségatérkdzepérdlkisérhetifigyelemmel, majd alovasok célba
érkezésétkovetden megkezdddikaziinneplés. A gySztesvdrosnegyed
képviseldi pedig a dijjal, a Paliéval a Démba mennek, hogy a Szent-
héromsdg tiszteletére, a ritmikus prézdban {rott magasztalé him-
nuszt, a Te Deumot, kdzdsen elénekeljék. Az pedig természetes, hogy
a véroslakok beszélgetéseiben még hénapok mulva is fel-felidéz8dik
a Palio egy-egy mozzanata. Ettdl kezdve egészen 8szig barmilyen
alkalom megfeleld arra, hogy a vdros a Campdn szerzett gySzelemre
emlékezzen, amikor is majd oktéber eleje tdjdn az iinnepi diszbe
oltozott vdrosrészben megtartjdk a gydzelmi vacsordt, amelyen tobb
ezer vérosnegyedlakd vesz részt, diszhelyen pedig a gydztes 16.

J6 tudni, hogy vannak a vilignak olyan részei, ahol két nap fieszta
lehetaz egész éves beszédtéma. Csak javasolni tudjuk, hogy aki teheti,
ldtogasson el a Firenzét8l minddssze 70 kilométerre, hdrom dsszefiig-
g6 dombon fekvd, festdi Siendba. Ha éppen nincs Palio, garantdltan
akkor is jol fogja érezni magdt Eurdpa legnagyszertibb gétikus vros-
dban. Ha pedig éppen a nagy versenyre érkezik, az események tgyis

magukkal ragadjik majd. %

SOMOGYIGABOR

ELETJARADEK A PARIPAKNAK

* Azértkitelezéalovakvérvizsgilata, hogyne bombdzhassik Sketstimulild,
illetve fdjdalomcsikkentd szerekkel.

* Az dllatvédelem jegyében sziiletett az a dontés is, hogy a versenyen csak
arabfélvér lovak vehetnek részt, mivel 6k az ilyen jellegii terbelést jobban
viselik.

* Mosciano Sant’Angeléban egy, a Camphoz hasonlé alaprajzi pdlydt épi-
tettek, hogy kitelezden ott gyakorolhassanak a Palién versenyzé lovak.

* Radicandoli kozségben a Palidn megsériilt vagy kioregedett lovak életiikre

52016 gondozdst kapnak.

* A masgalano (jelentése annyit tesz: a legeleginsabb) dijat — amit minden

évben megterveztetnek, ugyaniigy, mint a Palion szereplé mintit— a disz-
menetben részt vevd, a legszebb korabeli rubdkba oltozitt és legisszehan-

goltabban mozgd kosztiimds csoport kapja.
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Frei Tamas Fotok: Burger Barna
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FREI TAMAS
ES A NAGY SZERELEM

A neves tljsdgirdt, az immdr villalkozd

Frei Tamdst a kivdncsisdg vezette akkor

is, amikor dtlépett az iizleti vildgba, és
létrehozta a Cafe Frei kdvéhdzldincot, hogy
a szinte mdr mdnidvd vild vonzalmdval,
nagy szerelmével, a kdvéval, minél tobb
embert megismertessen, és egy ijabb, érdekes
vildg ajtajdt tdrja ki elottiik.

Magyarorszdgon a Cafe Frei az egyetlen olyan kdvéhdz, ahol helyben
porkolik a kdvét, vagy ahol ez nem lehetséges, oda reggel frissen por-
kole kdvée visznek minden nap, és azok mindig a legjobb mindségt,
kézzel vdlogatott arabica szemekbdl késziilnek — mondja Frei Tamis,
a Cafe Freiiizletldnc életre hivdja. Jelenleg hatiizlet van az orszdgban,
legutébb Szentendrén nyitottak kdvézée, s mire lapunk megjelenik,
taldn mdr Gydrben, Egerben, Szolnokon, Nyiregyhdzdn is mtikod-
nek az egyedi iizletek — franchise-rendszerben.

A budapesti két kdvézé egy-egy iizlethdz konyvesboltjdban, a to-
vébbi négy Debrecenben, Kassdn, Salgétarjdnban és Szentendrén ta-
ldlhato, és tiz orszdg — Tanzdnidtdl Kolumbidig — tizennyolc iiltetvé-
nyér6l hozzdk a kézi vilogatdst kdvészemeket. Sajdt porksléiizemitk
Szécsényben miikodik. A kdvék megvdsdrolhatdak a Cafe Frei iizle-
tekben és két tizletldnc szupermarketjeiben, az orszdg hetven pontjén.

A riporternek az egyediildllé kdvéhdzldnc létrehozdsdnak otletée
az adta, hogy a vildgot jdrva Ugy tapasztalta, a kdvékultdra médshol
midr ott tart, mint Magyarorszdgon taldn a borkultdra. Hazdnkban
ugyanisazdltaldnosgyakorlataz,hogyaboltokbankaphaté kdvéknak
taldn épp csak a fantdzianevét ismeri a vevd, azt azonban nem, hogy
a termék honnan, mely foldrészrél, termdteriiletrdl érkezett. Holott
ez azért nagyon fontos, mert csak az arabica cserjébdl négysz4zfélé
tartanak nyilvdn a vildgban, aszerint, hogy milyen tengerszint feletti
magassdgban termesztik, mennyi ideig és milyen napot kap, de még
akoré iiltetett novényeknek is 6ridsi a szerepe a kdvé zamatdcilleten

—avatbea titokba Frei Tamds. Gyakori, hogy csokolddéfdkat iiltetnek
aziiltetvényeken akdvécserjék koréazizhatdsdnak fokozdsdra, shogy
az éppen kivdnatos mennyiségli nap érje, pdlmafik védik napernydk-
ként. Dél-Amerika ,,Svdjca”, Kolumbia, azért legenddsan jé teriilet,
mertahegyeken anap néhdny 6ra miledn lebukik, sakdvénak elegen-
d6 mindéssze négy 6ranapsiités. Akdvéiiltetvények gyonyord tropusi
tdjakon vannak, a kdvé irdnti vonzalmdban ez is meghatdrozé volt,



jdrvdn a vildgot, ebbe szeretett bele Kolumbidban tiz évvel ezeldtt.
S hogy mennyire eltérhet még azonos teriileten is a mindség, azt az-
zal érzékelteti, hogy egyes iiltetvényekrdl akdr kétszdz méterenként
szedett babszemekbdl kdstoltatnak a helyiek.

Az elkészités, vagyis a receptiira, a kdvékultdra mésik fejezete. Mi-
ként a konyhakultira is sokféle, ugyanez jellemz a kdvéra is a vildg-
ban. Magyarorszdgon jobbdra csak az olasz kdvékonyhdt ismerjitk — az
eszpresszogéppel elkészithet eszpressz6t, a cappuccindt ésa tejes kdvét,
alattét. Akaribi, arab, indokinaikdvékonyhdtnem—a Cafe Freibaristdi
ezt is bemutatjik! A barista az a kdvéséf, aki recept alapjdn késziti el kd-
véitalunkat, de egyesek egyéni kdvékiilonlegességek és kredcidk elkészi-
tésen fdradoznak, szdmukra még vildgbajnoksdgot is rendeznek — fedi
fel a kulisszatitkokat Frei. A kdvékultira fejlesztett receptjei is léteznek,
melyek alapjdt a tea és a kdvé keveréke adja, 8sszehdzasitva a ligyan
simuld tedt és kdvér — a Cafe Freiben példdul ilyen a pikdns ,Maha-
radzsdk tejeskdvéja gyombérrel” nevd ital, amit kdvé-kalandoroknak
ajanl a menii-lap. Ennek az italnak az alapja stirire f8z6tt, hosszan dz-
tatott almds-fahéjas tea, amit barna cukorral egyiitt felforrésitott tejjel
novesztenek cappuccino méretiire, aztdn 8role gydmbér keriil bele.

A Cafe Frei nemcsak kézzel szedett, vilogatott és mosott arabica
kavékat kindl, hanem negyvenféle, a vildg kiilénféle kdvékonyhdit
reprezentdlé kdvée is. Az egzotikus vildgkdvékbol egy csésze 390 fo-
rintba keriil, a hagyomdnyos eszpressz6 290 forint, a tejeskdvék 350
forintba keriilnek. Vagyis nem drdga — a kényvesboltban miiksdd
Cafe Frei tele volt beszélgetd-olvasé fiatalokkal ott jartunkkor, hée-
kéznap kora délutdn. Frei Tamds elmonddsa szerint egy kdvézo fél év
alatt megtaldlja a kdzonségée, s utdna nyereséges.

Nem akarom kifizettetni a magyar egyetemistdkkal a comoéi ké-
vékereskedd villdjét —mondta a véllalkozé Frei, akit ugyancsak a ki-
véncsisdg vezetett, mint a kordbbrél ismert Gjsdgiré Freit, amikor
belefogott az iizletbe. A kdvé atjit kovette végig, azt keresve, hol
romlik el a termék, mig torténetesen a kolumbiai iiltetvényektdl a ha-
zai fogyasztdkig eljut. A leggyengébb ldncszem megtaldldsa hdrom
évbe tellett, de a sikeres vdllalkozds azt mutatja: megérte. A Cafe Frei
tizletialapjaésajo drak ticka Freiszerintaz, hogyaharmadik vildgbol
szdrmazé terméket ugy adjdk 4t a mdsodik vildgbeli fogyasztéknak,
vagyis nekiink, hogy nem viszik 4t az igynevezett els6 vildg kereske-
delmi hélézatdn. Minden ldncszemre figyelnek: a barista képzésétél
az indonéz feketef6ldbdl késziilt csészékig — amik elémelegitett pol-
cokon sorakoznak, igy hosszasan tartjik forrén italunkat —, egészen
ahatféle kdvédardléig vagy a nyolc vildgszabadalmat egyesitd, igyne-
vezett toronyszerkezet(i kdvéf8z8ig, aminem egy doboz, ami mogote
lef8zik a kdvénkat, hanem ldtvédnyossdg, aminek mi is részesei lehe-
tiink. Az iizletek enteridrje alkalmazkodik az egyes helyszinekhez

— Salgétarjdnba példdnak okdért az arab asztalokat Sziridbdl maga
hozta Frei, mivel megldtdsa szerint oda azok illenek.

Frei kiildetésének vallja, hogy a vildg 6ridsi, igen cizelldlt kdvékul-
tirdjit megmutassa, s azt reméli, hogy miként a borhoz ma jobban
értiink, tiz év mulva a kdvéhoz is jobban fogunk. ®

FERENCZIKRISZTINA

FOLDI OROMOK
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FELESEG, ANYA, HERCEGNO VOLT, LEGENDA LETT

Elbiivils, meghatd, elegdns, érdekes — ezek a leggyakoribb jelzdk a ldtogatik korében, akik
megtekintik a Kdrolyi—Csekonics Rezidencidn lithatd kidllitdst Diana hercegnd életérdl.
A ldtogatd taniija lesz annak, hogy sajdt kordban miképpen keletkezik a legenda, miként
vilik felbecsiilhetetlen értékiivé egy eskiivdi ruha, hogyan sziiletik a torténelem.

Mert Diana — bdr mindig kedvelt szerepldje volt a szenzdcidra éhes, A kiilsnleges tdrlat id8utazds: a kisgyermektdl a hoditd ndig, a fé-
tragédidkra és sromokre cinikusan kozonyos bulvdrsajténak —mind-  1énk, szlizies menyasszonytdl a vagyonos iizletember bardtndjéig
orokre beirta magdt Anglia térténelmébe és millidk emlékezetébe,  szdmos korban és szerepben ldttatja Diandt. Arca egyike lett a vildg
szerte a vildgon. A kidllitds anyagdt Diana Spencer csalddja 4llitot-  legismertebb arcdnak, hiszen milli¢szdmra késziiltek réla fényképek.
ta Ossze. A kontinensen elészor Magyarorszdgon l4that6 pdratlan  1981-eseskiivéjéc tobb mintegymillidrd nézé kisérhette figyelemmel
anyag, olyan értékes dokumentumokkal, mint a temetésén elhang-  a televizidn keresztiil. (Akdrcsak a temetését — amelyen tiz- és szd-
zott dal kottdja és szvege: Elton John és Bernie Taupin szerzeménye,  zezrek sirattdk.)
a Candle in the Wind, amely 6rokké réla és neki szdl. Az, hogy nem volt mégsem boldog, tokéletesen beleillik sorsdnak
tiindérmese jellegébe. Gyakran csordultak ki kénnyei, legtobbszor
a bdnarttdl, mint ahogyan egyik televizids interjijdban nyilatkozta:

DIANA ES HEREND »tul sokan voltunk a hizassigban”. Ha fiaira nézett, 6rémkonnye-
2008nyardniij, Herendiporceldintforgalmazémdrkaboltnyilt London exk- ket hullatott, szomort és megdébbent volt, mosolygott ugyan, de

luztv bevdsdrlékézpontjdban, a Harrods drubdz mdsodik emeleti Luxury kénnyek csillogtak a szemében, amikor aleprdsokkal, AIDS-esekkel,
Diningosztilydn. Aziinnepélyesmegnyiténjelenvolt az druhdz tulajdono- a taposéakndk nyomorékkd valt dldozataival taldlkozott.

sa, Mohamed al-Fayedis, akiatragikus kiriilmények kizitt elhunyt Diana A kidllitds leghangstlyosabb tédrgyai a ruhdi, azok kozott is a gyo-
hercegnéudvarldjinak, Dodial-Fayednek édesapja. De nemcsakilymédon nyor uszélyos eskiiv8iruha, a két gyémdnt fejdisz, valamint tovabbi

kapcsolédik az angol uralkods csalid a Herendi porcelinhoz: Diana her- 28, hires divattervez8k dltal készitett ruhakéltemény. Az elegdns ins-
cegnémdraz 1980-as évek kizepétdlmegrigzittengyiijtittea Herendipor- talldcidk kozote helyet kapnak csalddi ékszerek, butorok, fényképek,
celdnt, kedvenceiapikkelyes Herendifigurdkvoltak. 1989-ben egy londoni videofelvételek, személyes iratok is. A legizgalmasabbak kézott van

Herendi porcelinkidllitisnak is 6 volt a diszvendége. az a dokumentum, amely a temetésen elhangzott egyik gydszbeszéd

elézetes varidci6jdt tartalmazza, 4m a beszéd végiil is nem gy hang-
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DINASZTIAK

zott el, ahogyan le van irva — kihagytdk beldle a Dodi al-Fayedre
vonatkozd utaldst. Sokak kedvenc tdrgya a kidllitdson ldthatdk ko-
ziil az a mives esernyd, amelyet azért terveztek, hogy védje az esdtél
Diandt az eskiivén — de végiil is az égieck megkegyelmeztek a pompds
szertartdst szervez8knek, a frizurdk és kalapok mestereinek, és az
akkor 8szintén boldognak ldtszé menyasszonynak.

A kidllitds szervezdi mondhatni biztosra mentek, hiszen Diana
Magyarorszdgon is népszer(i személyiség volt. Jart nélunk, taldlko-
zott magyar kozjogi méltdsdgokkal és a Petd Intézet kis betegeivel,
akikkel ugyanolyan kedves tudott lenni, mint mindenkivel, aki se-
gitségre szorul a vildgon.

Diana Francis Spencer 1961-ben sziiletett, gréfi csalddba. Sziilei
elvdltak, amikor & nyolcéves volt. Iskoldi befejezése utdn vondként
dolgozott. 1977-ben ismerkedett megandla 13 évvel id8sebb Charles
(Kdroly) herceggel. Az 1981-es eskiivé utdn hamar megsziiletett
William herceg, majd 1984-ben Harry. Kézben nyilvdnvalévd vélt,
hogy Kéroly nem felejtette el ifjukori kedvesét, Camill4r.

Diana szép volt, gazdag, hires — és boldogtalan. Sokszor olyan
embereknek 6ntétte ki a szivét, akiknek nem kellett volna. Inasai
haldla utdn egymds utdn jelentettek meg rola koteteket, sokan abbol
gazdagodtak meg, hogy ismerték 6t.

Minden réla sz6l6 konyv sldger, ezt tudjdk a kiad6k is. Amikor
2006-ban az egyik magyar kiad4 piacra dobta a Diandrdl sz416
kétetét, Paul Burrell, a hercegnd komornyikja is elldtogatott Ma-
gyarorszdgra. Jelen sorok szerzdje készitett vele ekkor egy inter-
jut, amelyben Burrell azt nyilatkozta: ,A hercegnd mindéssze egy
maroknyi embert engedett kézel magdhoz. Egyes bardtaitdl azért
valt meg, mert atedl £lt, hogy tilsdgosan is kozel keriilnek hozz4.”
Nos, & elég kozel keriile: Paul Burrell tiz éven keresztiil nemcsak

komornyikja volt Diandnak, hanem jobb keze, bizalmasa és bardtja
is. A komornyik elsé konyve 2003-ban jelent meg, amelyet sokan
aruldsnak mindsitettek.

Mondhatni, minden ilyen visszaemlékezés drulds egy kicsit, hiszen
az olvasok f8leg az intimitdsokra kivdncsiak, melyeknek, ha élne a her-
cegnd, nem biztos, hogy oriilne. Hiszen ki 6riil annak, ha kifecsegik
hétkéznapjainak apré-csepré mozzanatait, kozszemlére teszik levél-
véltdsait, idegenek kovetik pletykdra éhesen érzelemhullimzdsait. &

ELEKLENKE
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8440 Herend, Kossuth u. 137.
Telefon: (+36 88) 523 190

E-mail: porcelanium@herend.com
maria.horvath@herend.com
www.herend.com/hu/latogatas/

Nyitva tartas:

aprilis 14.—-oktober 25.
hétfé-vasarnap: 9.00-18.00
oktober 27.—december 19.
kedd-szombat: 9.00-17.00
december 20-tol zarva

A Herenden taldlhaté Porcelanium Litogatékozpont kiemelt
idegenforgalmi jelentdségének megfelelve 1999 éta fogadja
a ldtogat6kdzonséget. A mozifilmet és porceldnkészitd mes-
terek él6 munkdjdt végigkdvetve, szakképzett idegenvezet8k
tdjékoztatdsdban ismerhetik meg ldtogatdink a porceldnkészi-
tés rejtelmeit, valamint a vildg legnagyobb Herendi porceldn-
gyljteményét a Porcelinmivészeti Mdzeumban, a Viktéria
Mirkaboltban pedig meg is vdsdrolhatjdk a Manufaktdra ter-
mékeit. A Minimanufaktira kreativ méihelyében aztdn nyers
porceldnmasszdt, vagy épp festéecsetet kézbe fogva, kezddd-
hetisazalkotds! Ndlunk egy révid idére barki porceldnkészitd
és porceldnfestd mesterré vdlhat. ..

A Létogatdkdzpontban miksdd Apicius Etterem és Kdvéhdz

nyitdsa dta szintén megbizhaté szinvonalon jelenti a Herendi
porceldnkészleteken télale kulindris élményrt.

A Porcelanium Litogat6kdzpont létesitményei igy lesznek ga-
rancidi a mindségi kulturdlis szérakozdsnak, a feledhetetlen
kikapcsoléddsnak —legyen perzseld napsiités, vagy mesébe ill8
héesés. Herend egész évben vérja vendégeit!
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EKSZER, FESTMENY, MUTARGY, BUTOR, SZONYEG
FELVASARLASA ES ERTEKESITESE.

JEWEL, PAINTINGS, ARTWORKS, FURNITURE, CARPETS
BOUGHT AND SOLD.
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